FOOD STORAGE CONTAINERS
WITH LID

BACS A COUVERCLE
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tainers, thanks to their ColorClip identification, help to prevent cross-
contamination, ensuring that the contents of the container is always
the same type of food: Poultry, red meat, vegetables /fruit or fish.

Les Contenants Araven, grace a leur systeme d'identification ColorClip,
aident a la prévention de la Contamination Croisée, en assurant que le
contenu du récipient sera toujours de la méme nature: volailles, viandes
rouges, légumes frais/fruits ou poissons.
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allows evaporation to be eliminated without condensation.

condensation.
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H - s ’ Tough polyamide wheels for the 70L and 90L sizes to facilitate transport.  Roulettes résistantes en polyamide, dans les dimensions 70L et 90L pour
- faciliter le transport. -
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Metal side fasteners to ensure the lid stays closed. Fermetures métalliques latérales, assurant la fermeture du couvercle. =
HDPE/ PP HDPE/ PP HDPE/ PP
Stackable with lid. Empilables avec couvercle. 8
Integrated label: A permanent label enabling professionals to identify contents  Etiquette intégrée: Létiquette permanente permet au professionnel de la cuisine without lid, space when empty. Emboitables sans couvercle, optimisation de I'espace a vide.
and providing information on the origin of the food in compliance with Traceability ~ d'identifier le contenu et de préserver l'nformation associée a I'origine, ce qui contri- {
Regulations: (EC) 852/2004 and (EC) 178/2002 in relation to food. bue au respect de la Réglementation sur la Tragabiité Rég. (CE) 852/2004 et Rég.
(CE) 178/2002 visant les denrées alimentaires.
Ventilation: Ventilation hatch for food with high water content: fruitand  Ventilation: Trappes de ventilation pour aliments a haute teneur en humidité:
ColorClip: Colour-coding to avoid cross-contamination. Araven con-  ColorClip: Code de couleur pour éviter les contaminations croisées. vegetables. Guarantees circulation of air when transporting the food and  fruits et légumes frais. Garantit la recirculation de I'air dans le transport
des aliments et permet I'élimination de I'eau évaporée sans formation de s
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Stackable with a lid and nestable when empty.

Side handles, with fasteners for easy handling and transport.

Empilables avec couvercle et emboitables a vide.

Poignées latérales, a fermeture pour en faciliter la manipulation et
le transport.

LPeC qu) H DP E High-density polyethylene. -40° +95° C’S.) P P Polypropylene. -40° +95°

ColorClip: Colour-coding to avoid cross-contamination.

Recess for content identifying label.

A%
ng) H D PE High-density polyethylene. -40° +95°

ColorClip: Code de couleur pour éviter les contaminations croisées.
Logement pour emplacement de I'identificateur du contenu intérieur.
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