FOOD SAFETY INNOVATION



NOUVEAU DESIGN de plateaux
d'eceufs reutilisables

Le remplacement de I'emballage d'origine des fournisseurs évite I'introduction dans la chambre
de nouvelles contaminations. Dans le cas des oeufs, cette pratique est particulierement
importante puisque traditionnellement les oeufs ont été une source de transmission de
Salmonella (a la fois l'oeuf lui-méme et les cartons),
de sorte que le changement d’emballage est approprié.
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Oeufs par plateau

Les matériaux poreux tels que le bois ou le carton ne sont pas autorisés
par la réglementation dansles chambres froides, car ce sont des méthodes
totalement non hygiéniques, ils doivent étre remplacés par d'autres
matériaux tels que le plastique.



FOOD SAFETY INNOVATION

Base ajourée
Permet la circulation de I'air autour de l'oeuf, évitant ainsi
I'apparition de moisissures. Permet de détecter la cassure d’'un oeuf.

Les plateaux vides sont emboitables afin d'optimiser

I'espace de stockage. Empilables grace aux 14 points d’appui
aménagés sur le coté opposé, qui viennent se loger dans lespoints
d’ancrage de la base inférieure.

Poignées qui facilitent la prise et le transport.

Espace réservé a I'annotation de la date de péremption.
Transcrivez la date de péremption affichée sur I'emballage
et/ou sur l'oeuf.



Decouvrez notre gamme complete

Lavable en lave-vaisselle.
Séchage rapide de la surface grace aux
perforations de la base.

Plateau a oeufs
290x290xh40mm

%x8

4 sets de plateaux (total 32 pieces)
Ref. 73056

30 oeufs par plateau

Hermeétique
GN 2/3 h200mm

+ 4 Plateaux a oeufs

%XG

Ref. 70378
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