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Inovagao ao servico da
seguranca alimentar.

A ARAVEN é uma empresa internacional dedicada a
concecgdo, ao desenvolvimento, a gestdo da produgéo e a
comercializacdo de produtos destinados a profissionais do
setor hoteleiro.

Fazemos parte da CFS Brands, lider mundial em solugdes
para o setor da restauragdo, salde e limpeza. Juntos,
oferecemos qualidade e um servico completo para uma
experiéncia de compra eficiente e rentavel.

Desde 1976 desenvolvemos ferramentas de trabalho faceis
e cdmodas de usar, versateis e com todas as garantias
em matéria higiénico-alimentar, que ajudam a cumprir as
regulamentagoes e a realizar o trabalho diario na cozinha.

Oferecemos aconselhamento e formagao sobre os produtos,
condi¢des de uso e cumprimento de regulamentagdes. A
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nossa equipa de profissionais garante em todo o mundo um
servigo e uma atengao personalizados.

A ARAVEN colabora com conceituadas escolas de gastronomia,
associag0es e reconhecidos chefes nacionais e internacionais.
0 nosso Departamento de Inovagdo trabalha em estreito
contacto com os profissionais para conhecer as necessidades
do trabalho didrio e desenvolver novos produtos adaptados
as mesmas. Também contribuimos para formar os futuros
chefes e equipar as suas cozinhas com o nosso plano de
apoio ao sector hoteleiro.

0 nosso objetivo é desenvolver o negécio dos nossos clientes e
o sector proporcionando eficiéncia na cozinha e garantindo
amaxima qualidade dos alimentos em todos os seus processos.
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Inovagao

A ARAVEN aposta na inovagao, pois € o eixo principal da criagdo de valor. Trabalhamos constantemente
para nos superarmos e fazer crescer o sector, desenvolvendo produtos que criam um valor superior para
os nossos clientes e utilizadores. Incorporamos os ultimos avangos em materiais, processos produtivos e

sistemas de produc¢ao aos nossos produtos.

Necessidades

Inspiragao

Produtos desenvolvidos por e para os cozinheiros. O nosso
objetivo é criar novos conceitos de maxima funcionalidade
para o profissional da hotelaria. Contamos com a colaboragéo
de especialistas consultores em seguranca alimentar, assim
como cozinheiros de todo 0 mundo, que proporcionam a sua
experiéncia e conhecimento para que o design do produto
satisfaga as necessidades do trabalho mais exigente. Os
comentdrios recebidos dos profissionais das cozinhas e a
observagdo in situ dos seus processos, em conjunto com
a investigacdo em seguranga alimentar, sdo a base para o
desenvolvimento de novos produtos.

A ARAVEN procura como oferecer algo Unico ao profissional,
colocandooutilizadorno centrodosnossosdesenvolvimentos
com solucdes que garantem a conservagao e manipulagéo
do alimento e o cumprimento da regulamentagdo em
matéria higiénico-alimentar e contribuem para a exceléncia
operacional.

Desenvolvimento

Langamento Implementagao

Como otimizar o espago?

Como agilizar o trabalho na cozinha?

Como cumprir as regulamentagoes de satde?
Como oferecer algo tnico que ajude o profissional?

Se é profissional da hotelaria queremos simplificar o seu
dia-a-dia na cozinha com ferramentas faceis e comodas
de usar, versateis e com todas as garantias em matéria
higiénico-alimentar. Oferecemos produtos que ajudam a
cumprir as regulamentagdes e a realizar o trabalho didrio
com seguranga e confianga.

Contamos com patentes e registos em mais de 25 paises
que protegem os nossos desenvolvimentos mais inovadores.
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Que vantagens tém os nossos
produtos para o profissional em
cada fase da gestao dos alimentos?

A ARAVEN concentrou os seus esforcos na inovagao nos processos
de Conservagao e Manipulacao de Alimentos, os mais exigentes

para cumprir as normas de seguranca alimentar.

Armazenamento e conservagao

A ARAVEN foi pioneira em integrar uma etiqueta permanente
e um sistema ColorClip nos seus herméticos para identificar
os alimentos a conservar e evitar a contaminagao cruzada.
Os herméticos ARAVEN permitem conservar os alimentos
com todas as garantias higiénico-alimentares. Reduzem a
carga microbiana e a oxidagao do alimento, prolongando a
vida (til do alimento e preservando as 6timas propriedades
organoléticas dos produtos (cor, odor, sabor, textura...). Os
contentores acessiveis sao ideais para garantir o 6timo
armazenamento e a correta conservagao dos produtos em
diversas condi¢des de temperatura.

Manipulac¢ao e preparacao

Os produtos ARAVEN ajudam a prevenir, reduzir ou eliminar
possiveis riscos nas diversas fases de elaboragdo e
manipulagéo de alimentos.

Servico e exposicao

A ARAVEN conta com uma vasta gama de produtos para o
servico e exposicéo de alimentos na qual se cuidou o design
e a funcionalidade para satisfazer as necessidades tanto do
pessoal de servigo como do da cozinha.

Transporte

A ARAVEN conserva os alimentos a temperatura adequada
durante o transporte, mantendo a cadeia de frio para evitar
a multiplicagdo de microrganismos que possam afetar a
qualidade e a seguranga dos alimentos.

Limpeza

Os baldes do lixo ARAVEN sao aliados fundamentais na
implantagao de sistemas APPCC/HACCP em processos de
limpeza.

www.araven.com 5



Sustentabilidade e
compromisso de futuro

Todo o pessoal da ARAVEN esta
comprometido com a sustentabilidade
como aposta de futuro.

Os nossos principios fundamentais sao:

Cumprir os requisitos estabelecidos em cada um dos
trabalhos que realizamos, coordenando-os com os dos
nossos clientes e fornecedores.

Prevenir a contaminagao e o impacto ao ambiente,
gerindo adequadamente todos os aspetos derivados dos
Nnossos processos e atividades.

Minimizar os consumos, a geragao de emissoes e residuos
nos processos de producéo, gestéo e reciclagem.

Promover o nosso compromisso ambiental aos nossos
fornecedores para que participem no mesmo.

Procurar a melhoria continua das atividades em
funcionamento para o menor impacto ao ambiente.

Reduzir a nossa pegada de carbono (emissdes de GEE
(gases com efeito de estufa) dos ambitos 1, 2 e 3 ou das
categorias 1 a 6) como objetivo estratégico da ARAVEN S.L.U.

Fazer com que o pessoal da empresa participe
proactivamente no cumprimento dos pontos anteriores e na
gestao do valor ambiental das atividades.

A Politica Ambiental da ARAVEN é uma responsabilidade
de todos, conta com o total apoio da Diregdo Geral e o seu
cumprimento é considerado um objetivo prioritario.

Este conceito de responsabilidade nao acaba na parte
ambiental, incluindo também o eixo social e econémico. Na
ARAVEN entendemos a Sustentabilidade como um projeto
obrigatério. Um compromisso que, como cidadaos, temos
de assumir com o0 nosso planeta e com a nossa sociedade
atual e as préximas geragdes. Um projeto estratégico que
se deve transformar na nossa maneira habitual de trabalhar.




O respeito ambiental € um atributo essencial do
nosso processo de inovagao. A ARAVEN quer conseguir
produtos duradouros e que estejam elaborados
com materiais e processos eficazes e que respeitem
0 nosso planeta.

Aregra dos 3R

Reduzir

Na fase de design realizamos um estudo para definir as espessuras da pega ideais e, deste modo, utilizar
o minimo material no fabrico da pega, sem penalizar a qualidade ou a funcionalidade.

Analisamos os efeitos ambientais dos materiais e a sua possivel substituicdo por solu¢gdes mais verdes.
Verificamos todo o processo de produgao para minimizar impactos através da eficiéncia dos processos
e da redugao dos consumos.

Reutilizar

A ARAVEN ndo desenvolve produtos de usar e deitar fora, também chamados descartaveis ou de um
s6 uso. Todos os artigos ARAVEN foram pensados para serem utilizados num ambiente profissional
de uso intensivo. Promovemos o uso de produtos reutilizdveis em todos os processos do trabalho na
hotelaria com campanhas de consciencializagdo para os profissionais.

Reciclar

Todos os produtos ARAVEN Hotelaria sdo fabricados com materiais reciclaveis. Procuramos fabricar
os produtos com um sé material ou, entdo, tentamos facilitar a separagao de materiais e componentes
nos produtos multimaterial para favorecer a sua reciclagem. Temos uma estratégia de zero desperdicios
com o fim de que os restos dos materiais produzidos no processo de fabrico se aproveitem nos nossos
produtos ou nos dos nossos colaboradores.

Sustentabilidade nas cozinhas

Propomos solugdes de conservagao para um negécio mais sustentavel, com alternativas para reduzir a geragéo de residuos
por utilizar pelicula aderente, plastico ou folha de aluminio. Os nossos contentores tém uma etiqueta integrada e ndo séao
necessarios autocolantes adicionais para a identificagdo do alimento a conservar.

A economia de custos e a melhoria continua podem existir em todos os ambitos da gestao e também dentro da conservagéao
dos alimentos. A quantidade de alimento que deita no lixo por uma ma gestado da conservagao nao s6 provoca um problema
de sustentabilidade, como também é um gasto excessivo para o negécio.

Desenvolvida para reduzir o impacto ambiental

RESIDUOS PLASTICOS =" -"r:
Fabricado com 25% de contetido reciclado* DIFEESDERECCLAY il il
Cada produto da gama Araven de Cubas GN (GastroNorm), r o
Tampas de Apoio e Contentores Quadrados fabricados y

em Tritan™ Renew contém, pelo menos, 25% de material

X
reciclado. e L |
. = ]

MATERIA-PRIMA EQUIVALENTE TR -

tritan’ e | o=
RENEW : |

from Eastman . =

* As gamas Araven fabricadas em Tritan™ Renew contém, pelo
menos, 25% de material reciclado atribuido através de um sistema
de balango de massas. TRITAN™ RENEW
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Seguranca alimentar

A higiene e a seguranga alimentar sdo uma prioridade importante para os restaurantes. O canal HORECA, tal como a
industria alimentar, deve aplicar os principios da Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controlo (HACCP) para gerir os
riscos e a segurancga alimentar.

A seguranga alimentar dos alimentos nao sé depende do seu estado e do tipo de processo a que se submetem. Os
materiais que entram em contacto com os mesmos tém um papel muito importante. Os produtos ARAVEN cumprem
e ajudam a cumprir todas as Normativas em matéria higiénico-alimentar exigidas para garantir, em conjunto com um
ambiente higiénico e boas praticas, a seguranga dos alimentos em todos os seus processos até ao seu servigo.

Na ARAVEN prestamos uma especial atengao
a todos os regulamentos em matéria
Higiénico Sanitaria, para a nossa
tranquilidade e a dos nossos clientes.

As Autoridades Sanitarias devem verificar se os produtos

utilizados nos estabelecimentos hoteleiros cumprem o

regulamento.

Os fabricantes devem certificar o cumprimento do 1. Autoridades Sanitarias 4. Fabricantes

regulamento aos seus clientes para que essa certificacdo se 2. Estabelecimentos de restauragdo 5. Distribuidores Hotelaria
possa transferir para os estabelecimentos de hotelaria. 3. Exigéncia do cumprimento 6. Certificagdo do cumprimento

O Regulamento de Segurancga Alimentar é o nosso guia de trabalho e
fonte de inspiragao no desenvolvimento de novos produtos.

Os produtos ARAVEN, concebidos com base no CODEX Alimentarius, ajudam os estabelecimentos hoteleiros a aplicar
Praticas Corretas de Higiene para prevenir, reduzir ou eliminar possiveis riscos nas diversas fases de elaboragao,
manipulagéo e conservagao dos alimentos. Estas ferramentas de trabalho conceberam-se com o objetivo de reduzir ao
minimo o risco de contaminagdo dos produtos alimentares e estdo fabricados com materiais resistentes a corrosao,
faceis de limpar e desinfetar.

A sua utilizagado, em conjunto com um ambiente higiénico e boas praticas, garante a seguranga dos alimentos em todos os
processos desde a entrada do produto até ao seu servigo. No sector HORECA para a gestao e tratamento dos alimentos
na cozinha identificam-se as seguintes fases:

Rececio das Armazenamento e Manipulagao e Apresentacao
Gao d — conservacao — elaboragao — ou servico
mercadorias . . .
dos alimentos dos alimentos dos alimentos

Certificados
(certirien ) ARAVEN, S.L.U. dispone di un sistema di gestione della qualitd e ambientale certificato
150 30004 secondo le norme ISO 9001:2015 e ISO 14001:2015 da Bureau Veritas.
Inscrita no Registo Geral Sanitario de Alimentos da Agéncia Espanhola de Seguranga Alimentar
1 e Nutrigdo. R.D. 191/2011 (R.G.S.A. 39.04328/2).
][ H Conformidade com todas as normas europeias relativas a materiais e objetos destinados a
entrar em contacto com alimentos, tais como: Regulamento (CE) n.° 1935/2004, Regulamento
/N (CE) n.° 2023/2006, Regulamento (CE) n.° 1907/2006 (REACH) e Regulamento (CE) n.°
Lq) 10/2011, bem como as alteragdes posteriores.

A maioria dos nossos produtos de plastico é fabricada com matéria-prima 100% reciclavel.

O Empresa aderente ao sistema coletivo de responsabilidade alargada do produtor (SCRAP)

da Ecoembes para o cumprimento da legislagdo relativa a embalagens e residuos de
embalagens: Real Decreto 1055/2022 e Regulamento (UE) 2025/40.
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APPCC / HACCP

Andlise de Perigos e Pontos de Controlo Criticos, € um processo
sistematico preventivo para garantir a seguranga alimentar.

Todo o equipamento e os utensilios utilizados nas dreas de armazenagem
e manuseamento de alimentos que possam entrar em contacto com os
alimentos devem ser feitos de material que ndo transmita substancias
toxicas, odores ou sabores; ndo seja absorvente; resista a corroséo e
a limpezas e desinfegdes repetidas. As superficies devem ser lisas e
isentas de buracos e fendas.

Os produtos ARAVEN sao concebidos com cantos arredondadas que
sdo faceis de limpar, sem arestas vivas nem recantos onde se passa
acumular sujidade, e todos eles podem ser lavados na maquina de lavar
louca. Além disso, incorporam elementos como o ColorClip e a etiqueta
de rastreabilidade integrada para manter um elevado nivel de seguranca
alimentar e ajudar no cumprimento da regulamentacéo e do sistema de
autocontrolo.

Produtos que cumprem os mais elevados padrdes de higiene e seguranga
alimentar (HACCP), criados com a colaboragdo de consultores
especializados neste ambito.

@ NSF

Fundagédo Nacional Sanitéria (National Sanitation Foundation).

E uma organizagao independente que realiza uns testes para controlos
que satisfazem os critérios estabelecidos em relagdo ao design e ao
fabrico, a avaliagdo dos materiais e as provas de rendimento.

Os produtos ARAVEN sé@o certificados pela NSF e, por conseguinte,
estéo incluidos nas listas de produtos NSF. www.nsf.org/Certified/Food/
A marca NSF garante aos consumidores, retalhistas e reguladores que
os produtos foram rigorosamente testados e cumprem os requisitos de
todas as normas.

@ Migracoes

A Normativa sobre Migragdo estabelece limites a migragdo de
substancias em materiais plasticos e é aplicavel aos materiais plasticos
em contacto com os alimentos. A ARAVEN cumpre todas as normas
relativas a@ migracgdo: Diretiva 2005/79/UE, Diretiva 2007/19/UE, Diretiva
2008/39/UE e Regulamento 10/2011/UE e as respetivas 18 alteragdes,
incluindo a n.° 18: Reg. 2024/3190 (especifica para bisfendis).

Trazabilidad

Entende-se como a capacidade de seguir o percurso dos alimentos ou
objetos destinados a estar em contacto com eles desde a sua produgao até
a0 seu consumo, abrangendo todos os passos da cadeia de abastecimento.
Facilitamos ferramentas para o cumprimento do Regulamento de
Rastreabilidade Reg (CE) 852/2004 e Reg (CE) 178/2002 referentes aos
alimentos. A etiqueta incluida nos contentores de alimentos ARAVEN e o
marcador HORECA marker sao o Unico sistema integral que garante umas
Praticas Corretas de Higiene e ajudam a cumprir estas normativas.

A ARAVEN inclui nos seus produtos sistemas de identificagéo
ﬁ para cumprir o Regulamento Reg (CE) 1935/2004 referente
aos utensilios em contacto com alimentos.




Medidas GastroNorm

A industria de equipamentos de restauragao utiliza os produtos de tamanho standard para permitir a adaptagao entre
todos os equipamentos, aparelhos e contentores dentro da cozinha, camaras frigorificas e areas de exposigdo. A
regulamentagdao GN permite otimizar o espago durante os diversos circuitos de conservagao, manipulagao e cozedura.
Simplifica a organizagao interna do restaurante e garante uma compatibilidade entre diferentes sistemas e alojamentos
tais como mesas de trabalho, equipamentos de transporte ou mesas de exposigéo.

A ARAVEN adota o padrao de medidas GastroNorm como a norma principal de tamanhos para serem utilizados nos seus
produtos. Norma EN 631.1 do Comité de Normalizagao da Comissao Europeia.

| Ajudamos-lhe a escolher a medida e a capacidade de caixa GastroNorm.

T Tesmm T Tro0mm
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Materiais

Polipropileno PP

Permite a identificagdo do alimento.

0 equilibrado balango de caracteristicas de resisténcia-
peso, a rigidez e comportamento de temperaturas fazem
deste plastico a solugdo mais utilizada pelos profissionais
hoteleiros para a conservagéo dos alimentos.

Alta resisténcia ao calor: 95°C. Bom comportamento a baixas
temperaturas -40°C. Bom balango de rigidez-tenacidade.
Robustez, higiene, durabilidade...

Pode ser lavado na maquina.
Boa resisténcia superficial e quimica.
Pouca absorgao de agua.

Produtos livres de BPA.

Fa
BPA\ XIS £5)
= -

TRITAN™ RENEW

Alta resisténcia ao impacto. Muito resistente, durabilidade.
Otimo comportamento a muito baixas temperaturas,
suportando altas, inclusivamente banho-maria.

Maxima transparéncia para uma rapida identificagdo do
alimento e do seu estado.

Permite ser lavado na maquina.

Grande estabilidade dimensional.

Muito baixa absorgao de humidade.
Estabilidade a agentes quimicos, ndo tinge.

* Material reciclado atribuido através de um processo de balango de massa

9 55 0, Material Reciciado BPA L’}’
O certificado* @
TRITAN

Acrilonitrilo butadieno-estireno ABS s@ 1{?:}
Alta resisténcia ao impacto. = ABS
Muito resistente, durabilidade. Otimo comportamento a muito
baixas temperaturas e em médias temperaturas. Maxima
transparéncia para uma rapida identificacdo do alimento e e i+ B

_— —
do seu estado. ,_,i:___._..p_-:i:_ — = W
Permite ser lavado na maquina. I| = E __'r
Grande estabilidade dimensional. |
Muito baixa absorg¢édo de humidade. |h e T [
Estabilidade a agentes quimicos, ndo tinge. ‘.,__" = e H |

— — ,___._..-—""
Produtos livres de BPA. e -
Polietileno HDPE aPA 25
Sem corante tem cor branca. > HDP
Boa resisténcia ao impacto, alta resisténcia a corrosao.
Bom comportamento em congelagao e impede a passagem
da humidade. Sem ser um material rigido proporciona uma
boa estabilidade dimensional.
Permite ser lavado na maquina.
Produtos livres de BPA. 9 ¥

ny

 araven



Polietileno LDPE

Sem corante tem aspeto translucido.

Muito flexivel. E mole e elastico: Limite elastico muito alto,
recupera a forma apés a deformacao.
Boas propriedades mecanicas e 6ticas.

Permite ser lavado na maquina.
Produtos livres de BPA.

BPA\ EIRIEETI rf"
w -40°C | -40°F e

Silicone

E um polimero sintético utilizado em diversos utensilios,
embalagens e moldes para a cozinha.

N&o deixa residuos.

Nao se desgasta. Nao envelhece.

N3&o é corrosiva. Ndo se oxida como o metal.

Nao se deforma, recupera o seu estado inicial.

Nao se rompe como o vidro.

N&o altera o sabor da comida. Insipida.

Nao age como suporte para o desenvolvimento de bactérias.
Inécua.

Impermeabilidade. Repele a dgua.

Nao utiliza utensilios agugados.

Resisténcia a temperaturas extremas.

Permite ser lavado na maquina.

Produtos livres de BPA.

BPA +zoo°c| +392°F
-40°C | -40°F

¢

Estireno Acrilonitrilo SAN

Material muito transparente quando nao vai colorido e que
da a peca uma grande visibilidade e brilho.

Quando se mistura com corante consegue-se que tenha
muita presencga.
E rigido mas mais fragil que o resto dos materiais.

Permite ser lavado na maquina.
Produtos livres de BPA.

5PA') EIIARITT 77y
- RS -

il

Poliestireno PS

Material com excelente presenga, brilho e acabamento superficial.

Permite ser lavado na maquina.
Produtos livres de BPA.

BPA 5y

@ -20°C | -4°F -4

L 47

Outros materiais:

+120°C | +248°F fi—':"}l
-40°C | -40°F

Polipropileno expandido: Poliamida nylon:

+70°C | +158°F
-40°C | -40°F

Polimetilmetacrilato: Aluminio:
A A &1
Pi ANA LI

-40°C | -40°F — ~ -25°C | -13°F
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Um bom contentor de conservagdo é um elemento
imprescindivel numa cozinha, as propriedades de um
bom alimento podem-se deteriorar por nao conserva lo no
recipiente correto. Uma correta conservagao dos alimentos
cumprirad um objetivo duplo:

Garantir uma qualidade higiénico sanitdria 6tima.

Reduzir o nivel de desperdicios por deterioragdo dos mesmos.

Uma correta conservagao dos alimentos ricos em proteina é
fundamental por varios motivos:

+ Garante a higiene, a segurancga alimentar e a saude dos
clientes, cumprimento da regulamentagéo. Evita riscos de
contaminagdes bacterioldgicas, que no caso das proteinas
podem ser graves.

Conservacao

+ Reduz o desperdicio deste tipo de alimentos, que
geralmente sdo os mais caros dos armazenados numa
cozinha.

+ Garante a qualidade das elaboragdes e o seu resultado
final. Mantém as propriedades organoléticas dos alimentos
(cor, sabor, textura...), garantindo que chegam ao cliente em
perfeitas condi¢cdes apds a sua elaboragao.

Aspetos como a otimizagdo do espago em conservagao,
o controlo de datas de embalagem, a elaboragdo e a pré
elaboragdo, ou a identificagdo dos alimentos resultarao

chaves para a implantagdo do sistema APPCC e a gestao
eficiente.

 araven



Neste aspeto a ARAVEN proporciona ferramentas como:

+ Prateleiras de materiais ndo porosos e inalterdveis em
condicdes de humidade: plastico e aluminio anodizado.
Pratelerias perfuradas para facilitar a circulagao do ar.

+ Contentores com grande variedade de capacidades para
ajustar o tamanho da embalagem a quantidade habitual de
consumo.

+ Métodos para uma correta colocagao dos alimentos em
fungdo do seu grupo e natureza que evitam contaminagdes
cruzadas.

+ Contentores com etiqueta permanente de rastreabilidade,
de modo que possamos registar a procedéncia do alimento,
a sua elaboragao, a data de conservagao...

« Sistemas que facilitam uma ordenada rotagdo dos alimentos:
0 primeiro que entra é o primeiro que sai.

+ Sistemas de separagdao de exsudado para uma correta
conservagao de carne e peixe crus.

Contentores com tampa que evitam contaminagdes
cruzadas entre diversos tipos de alimentos. Este sistema
é mais sustentdvel que utilizar pelicula aderente ou folha
de aluminio. Além disso, evita que o alimento se resseque
e que absorva ou solte odores que possam reduzir a sua
qualidade.

Os produtos ARAVEN tém elementos orientados para a
exceléncia operacional que facilitam a gestdo da matéria-
prima armazenada e garantem a 6tima conservagao das
propriedades organoléticas destes alimentos.
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Etiqueta permanente IML

Identificar os contentores utilizados para a conservagéo e
armazenamento com a informagao necessdria que permita
garantir a rastreabilidade de todos os produtos.

Os contentores ARAVEN tém etiqueta permanente de
rastreabilidade integrada na caixa, de modo que permite
identificar o conteldo e preservar a informagao associada
a sua origem. Podemos registar a procedéncia do alimento,
tipo de produto, elaboragdo, condicdes de conservagao,
data de conservagao, etc.

A etiqueta permanente incorporada nos contentores de
alimentos ARAVEN é o unico sistema integral que garante
umas praticas corretas de higiene. Permite ao profissional
da cozinha identificar o contetdo e preservar a informagéo
associada a sua origem escrevendo dados como: A
procedéncia do alimento, a sua elaboragdo, a data de
conservagao, etc.

Em conservagdo, o controlo das datas de embalagem e
a identificagdo dos alimentos sdo fundamentais para a
implantagéo do sistema de APPCC/HACCP e para a gestéo
eficiente. Com uma maior arrumacgao consegue-se controlar
melhor as matérias-primas, o que leva a uma redugao dos
desperdicios e, portanto, economizar em gastos excessivos.

Economia: Ndo exige a incémoda e cara reposigdo da
etiqueta. Nao é necessario colar e descolar etiquetas de

papel.

Facilidade de uso e comodidade: E td0 simples como escrever
sobre a etiqueta com o marcador ARAVEN a informagéo
pormenorizada na etiqueta.

Higiene: Etiqueta integrada que nao deixa restos e fica como
nova lavagem apds lavagem na maquina de lavar loiga.




A conservacao profissional renovada

As novas gamas de Cubas Gastronorm e Contentores Quadrados fabricadas em Tritan™ Renew respondem as diferentes
necessidades da cozinha profissional, com elevada resisténcia e uma étima conservagédo dos alimentos. Mantém o nivel
de exigéncia e fiabilidade que caracteriza a Araven na conservacgao profissional.

HE®S

Menor impacto Mais transparéncia e Maior durabilidade e ~ Mais desempenho
ambiental resisténcia poupancga e higiene na sua
cozinha

COLECAO ARAVEN TRITAN™ RENEW

O/ MATERIAL RECICLADO®
5 o * Material reciclado atribuido através de um sistema de balanco de massas.
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ColorClip

7 Colorclips que facilitam a gestao dos alimentos dentro da cozinha com base em diversos critérios como:

Classificagao por tipologia de alimento: Os contentores ARAVEN, gracas a sua identificagcdo ColorClip, ajudam a prevenir
a Contaminagao Cruzada, garantindo que o conteudo deste recipiente vai ser sempre do mesmo tipo: Aves, carnes
vermelhas, legumes/frutas ou peixe. Incorporam-se duas novas cores ao sistema de identificagéo, branco para os lacteos
e castanho para carnes elaboradas e salsicharia.

& P W S @
NS TN\ NS N
Carnes

Peixe Aves
vermelhas

Elaborados Legumes Lacteos Alergénicos

Classificagao por datas: 7 Colorclips identificativos permitem classificar a elaboracdo de cada dia da semana.

NS W v v v W

Segunda-feira Terca-feira Quarta-feira Quinta-feira Sexta-feira Sabado Domingo

 araven




Classificagdo operacional num restaurante: Agilizam a identificagdo do contelido e o acesso ao mesmo. Reduzindo os
tempos de aprovisionamento das estagdes de trabalho e mesas de preparagdo. Para o ajudar na elaboragdo dos menus e
ajustar ao maximo os tempos de resposta.

Sete colores para identificar as matérias-primas relacionadas com um determinado menu. Exemplo:

Hamburguer ~ Hambidrguer ~ Hamburguer ~ Hamburguer ~ Hamburguer ~ Hamburguer ~ Hamburguer
Lisboa London N.Y. MX BCN Madrid L.A.

Classificagdo por linha operacional e areas de trabalho por processo: Sistemas de classificagdo e organizacdo das
proteinas armazenadas com base em critérios de data de conservagéo, processamento, descongelagao, etc.

Linha fria  Linha quente Alimento Alimento Alimento Lote de Lote de Lote de
elaborado semi-elaborado cru :  entradas primeiros segundos
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s am . . [ +95°C | +203°F ] BPA
Herméticos de polipropileno ?3 Q

Os herméticos ARAVEN permitem conservar os alimentos
com todas as garantias higiénico-alimentares evitando a sua
deterioracao nociva e protegendo-os da contaminagao cruzada.

Os contentores ARAVEN, gracas ao seu fecho hermético, e
prolongam até 25% a vida util do alimento*.
e m——
Prolongue a vida util do alimento: —
Selecione a medida GastroNorm do contentor ARAVEN =
que mais se adapte ao volume de matéria-prima a conservar. - o .

Quanto mais alimento tiver o recipiente menos oxigénio
terd dentro do mesmo.

Quando fechar o contentor prima o centro da tampa
para extrair parte do ar que ha dentro do mesmo. Premimos
a tampa no centro e vamos fechando-a na diregao da
saida do ar. Desta maneira extraimos parcialmente o ar
para uma melhor conservagéo do alimento.

A tampa tem um canal que permite extrair parcialmente o ar
do interior do contentor o que reduz a oxidagao do alimento.

*Estudo realizado pelo Grupo de Investigacdo em Alimentos de Origem Vegetal da Universidade de Zaragoza.
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Hermeéticos de polipropileno @ @

r

sodorllip

</ v

Fecho duplo hermético para uma total protecdo do alimento. A tampa esta fabricada em LDPE material mais flexivel que
permite um correto ajuste a base.

Etiqueta integrada: A etiqueta Permanente permite ao profissional da cozinha identificar o conteido e preservar a
informagao associada a sua origem ajudando a cumprir a Regulamentagdo de Rastreabilidade Reg (CE) 852/2004 e Reg
(CE) 178/2002 referentes aos alimentos.

ColorClip: Cédigo de cor para evitar as contaminagdes cruzadas. Os Contentores ARAVEN, gragas a sua identificagao
ColorClip, ajudam a prevenir a Contaminagao Cruzada, garantindo que o conteldo deste recipiente vai ser sempre do

mesmo tipo: aves, carne vermelha, legumes/fruta ou peixe.
Medidas GastroNorm: Produtos desenhados e fabricados segundo dimensdes e especificagdes estabelecidas na Norma EN 631.1.

Escala de contetido: Régua de medigéo e indicador de medida GastroNorm.
Selecione a medida GastroNorm do contentor ARAVEN que mais se adapte ao volume de matéria-prima a conservar. Quanto
mais alimento tiver o recipiente menos oxigénio tera dentro do mesmo.

Empilhaveis com tampa e encaixaveis em vazio.

Facil limpieza: Cantos arredondados. O seu especial design evita que se acumulem restos e facilita a limpeza.




3020
3031

GN1/9

176x108 mm

GN 1/6

176x162 mm

GN 1/4

265x162 mm

GN 1/3

325x176 mm

GN 1/2

325x265 mm

GN2/3

354x325 mm

GN 1/1

530x325 mm

Marcador
HORECA
Pag.53

3022 3023 3024
3033 3034 3035

E‘GSmm

3025 3026 3027 3028
3036 3037 3038 3044

ElOOmm

3029 3030
470 471 3469

Ijlsomm

.r_a"':a,BPA
CEEED - =

IIZOOmm

Ref.03020/0,6 L

Ref.03023/1,1L

Ref. 03026 /1,8 L

Ref.03029/2,5L

Ref.03032/4L

Ref.03044 /8,3 L

A

§7 Grelhas

Ref.03021/1L

Ref.03024 /1,7 L

Ref.03027/2,8L

Ref.03030/4 L

Ref.03033/6,5L

Ref.03469/9 L

Ref.03036 /13,7 L

GastroNorm

Pag. 47

Ref. 03022 /1,5L

Ref. 03025 /2,6 L

Ref.03028/4,3L

Ref.03031/6L

Ref.03034/10L

Ref. 00470/ 14 L

Ref.03037 /20,5 L

=l

Ref.03035/12,5L

Ref. 00471 /19L

Ref.03038/27,5L
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Caixas de Polipropileno Universal @ @

Com a gravacgao superficial na pega e usando o marcador ARAVEN Horeca Marker para escrever
nesta parte do recipiente, podemos identificar o conteudo preservando a informagao associada
a sua origem ou a sua manipulacao (datas de elaboragao, validade ou proveniéncia). Aparelhos
e contentores dentro da cozinha, cAmaras frigorificas e areas de exposicao.

Os recipientes tém, no bordo superior, gravagdes com os dias da semana e hora, para que quando estiverem numa banca de
manipulagao, o operario possa saber a hora e dia de validade do alimento marcados durante a sua elaboragao. A régua de
medigao nos recipientes permite controlar a quantidade dos liquidos contidos nos mesmos.
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Caixas de Polipropileno Universal =

Com a gravacgao superficial na pega e usando o marcador ARAVEN Horeca Marker para escrever nesta parte do recipiente,
podemos identificar o contetdo preservando a informacgéo associada a sua origem ou a sua manipulagéo.

Os recipientes tém, no bordo superior, gravagées com os dias da semana e hora, para que quando estiverem numa banca de
manipulagao, o operario possa saber a hora e dia de validade do alimento marcados durante a sua elaboragao.

Hermético: Tapa de bi-inyeccién material con junta de caucho para asegurar la maxima proteccién de los alimentos incluso
en cubetas grandes.

Escala de contetido: Régua de medigao e indicador de medida GastroNorm.

Medidas GastroNorm: Produtos desenhados e fabricados segundo dimensdes e especificagdes estabelecidas na Norma EN 631.1.
Selecione a medida GastroNorm do contentor ARAVEN que mais se adapte ao volume de matéria-prima a conservar. Quanto
mais alimento tiver o recipiente menos oxigénio tera dentro do mesmo.

Empilhaveis com tampa e encaixaveis em vazio.

Facil limpieza: Cantos arredondados. O seu especial design evita que se acumulem restos e facilita a limpeza.




Caixas de Polipropileno Universal

_4010 _4011 _4012 _4015
_4026 _4027 _4034 _4035

T T T 65mm

GN 1/9
176x108mm

Ref.04010/0,6L

GN1/6
176x162mMm

Ref. 04015/ 1L

GN 1/4
265x162mm

Ref. 04019/ 1,7L

GN1/3
325x176mm

Ref. 04025/ 2,4L

GN1/2
325x265mm

Ref. 04034 / 4L

GN1/1
530x325mm

Ref. 04058 / 8,6L

48x%

Horeca (mmw® ~—~
Marker Ref. 00393 / 138x19 mm

_4017 _4019 _4020 _4021
_4037 _4058 _4059 _4060

T 100mm

Ref.04011/0,9L

Ref. 04016/ 1,6L

Ref. 04020/ 2,6L

Ref. 04026 / 3,7L

Ref. 04035/ 6,2L

Ref. 04059/ 13,4L

_4025
_4061

Ref.04012/1,2L

Ref. 04017 /2,3L

Ref. 04021/ 3,8L

Ref. 04027 / 5,5L

Ref. 04036 / 8L

Ref. 04060/ 20L

+95°C | +203°F ,5?5
(&

PP
Gs)o

1101100
/1:5/1,

" 200mm

Ref. 04037 /11,8L

Ref. 04061/ 26,2
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Caixas GN universais em ABS LY -

Gama de recipientes GastroNorm de ABS
(BPA FREE) para a exposigao de alimento em
mesa fria e correta conservagao nas camaras.

Na parte operacional permite a criagdo de “espelhos” entre
areas de manipulagdo/mesas frias e de conservagao/
campainhas ou armadrios frios para facilitar a preparagao,
lotes e o servigo. Ajuste do recipiente ao tipo de alimento
que contém e ao lote de produgao ou consumo.
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Caixas GN universais em ABS

Com a gravagao superficial na pega e usando o marcador ARAVEN Horeca Marker para escrever nesta parte do recipiente,
podemos identificar o contetdo preservando a informagéo associada a sua origem ou a sua manipulagéo.

Versatilidade: Permite tapar caixa com caixa. Pode se fechar caixa com caixa para se adaptar a capacidade que se
necessita em cada momento.

Hermeticidade: Tampa de inje¢cao dupla material com junta de borracha para garantir a maxima protegao dos alimentos,
inclusive em caixas grandes.

Facil limpieza: Cantos arredondados: O seu especial design evita que se acumulem restos e facilita a limpeza.
Ergonomia: O seu rebordo ergondmico facilita 0 manuseamento da caixa.
Medidas GastroNorm: Produtos desenhados e fabricados segundo dimensdes e especificagdes estabelecidos na Norma

EN 631.1. Selecione a medida GastroNorm do contentor ARAVEN que mais se adapte ao volume de matéria-prima a conservar.
Quanto mais alimento tiver o recipiente menos oxigénio tera dentro do mesmo.




AN
O\
ABS

@ e

_4010_4011_4012_4016_4017_4026_4027
_4035_4036_4037_4058_4059_4060_4061

EGS mm ‘EJJIOO mm L‘ v ’AISO mm Ijzoo mm
GN1/9 . ' '
176x108 mm Ref.14010-0,6 L Ref.14011-0,9L Ref.14012-1,2L
GN 1/6 I '
176x162 mm Ref. 44016-1,6 L Ref. 44017 -2,3 L
GN 1/3 ' .
325x176 mm Ref. 44026 -3,7 L Ref. 44027 -5,5L
GN1/2 ‘ .
325x265 mm Ref. 44035/ 6,2L Ref. 44036 / 8L Ref. 44037 / 11,8L
GN1/1 ,
530x325 mm Ref. 44058 -8,6 L Ref. 44059 -13,4L Ref. 44060- 20 L Ref. 44061 - 26,2 L
- =
Tampa Portaminas Grelhas Tampas Tampas
Universal GN BLANCO GastroNorm Herméticas de apoio
Pag. 35 Pag. 53 Pag. 47 Pag. 48 Pag. 50-51
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-40°C | -40°F

H 04013 04018 -
Tampa Universal @ 01022 a0z BPA @)
de Polipropileno 04038 04062 o

Permite tapar a maior parte dos Recipientes GastroNorm de diferentes materiais. Dispdem de uma pega para facilitar a abertura.
Empilhamento com tampa, registo de base e tampa. Versdo com encaixe para alojar colher ou utensilio na zona de servigo com
a tampa posicionada no recipiente.

GX%

Ref. 04013 -GN 1/9 Ref.04018-GN 1/6 Ref. 04022 -GN 1/4 Ref. 04029 -GN 1/3
176x108xh13 mm 176x162xh27 mm 265x162xh27 mm 325x176xh27 mm
Ref. 04038 -GN 1/2 Ref. 04062 -GN 1/1
325x265xh27 mm 530x325xh27 mm

/. 'BPA
Versao com encaixe . LS.) FREE
PP

GX%

Ref.34013-GN 1/9 Ref.34018-GN 1/6 Ref. 34022 -GN 1/4 Ref.34029-GN 1/3
176x108xh13 mm 176x162xh27 mm 265x162xh27 mm 325x176xh27 mm
Ref.34038-GN 1/2 Ref. 34062 -GN 1/1
325x265xh27 mm 530x325xh27 mm




%
o R

PP
CE

7390 _7391
Tan_‘pa de 7302 _7303 DPA
Pollproplleno _7394 _7395

1100000
lijflu

GX%

-_— -_— -
Ref.07390-GN 1/9 Ref.07391-GN 1/6 Ref.07392-GN 1/4
176x108xh20 mm 176x162xh22 mm 265x162xh22 mm

E - E
Ref.07393-GN 1/3 Ref.07394-GN 1/2 Ref.07395-GN 1/1
325x176xh22 mm 325x265xh22 mm 530x325xh22 mm
ColorClip

ﬂ';' o=
7 Colorclips que facilitam a gestao dos alimentos = """:.
dentro da cozinha com base em diversos ,‘.'Jh" i 16)(%
critérios. ——
Ref. 03019
| 165x100xh6 mm
' Set 14 (2 x cor)
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Caixas e hermeéticos em ABS

11001
I’jf”l

-40°C | -40°F

CTEBED /7y e
ARE ’

A linha de caixas e herméticos fabricada em ABS, um material alternativo ao policarbonato, sem BPA, que oferece uma alta
resisténcia ao impacto. A cor azul, que ndo distorce a identificagdo do conteldo, oferece uma maxima transparéncia para uma
rapida identificagdo do alimento e do seu estado.

Etiqueta integrada: Para o cumprimento da regulamentagéo de rastreabilidade: Reg (CE) n.852/2004 Reg (CE n.178/2002.
A etiqueta Permanente permite ao profissional da cozinha identificar o conteido e conservar a informagao associada a
sua origem ajudando a cumprir o Regulamento de Rastreabilidade Reg (CE) 852/2004 e Reg (CE) 178/2002 referentes aos
alimentos.

Versatilidade: Permite tapar caixa com caixa. Pode se fechar caixa com caixa para se adaptar a capacidade que se
necessita em cada momento.

Hermeticidade: Tampa de inje¢cdo dupla material com junta de borracha para garantir a maxima prote¢éo dos alimentos,
inclusive em caixas grandes.

Facil limpieza: Cantos arredondados: O seu especial design evita que se acumulem restos e facilita a limpeza

Escala de contetido: Régua de medigéo e indicador de medida GastroNorm.

Medidas GastroNorm: Produtos desenhados e fabricados segundo dimensdes e especificagcdes estabelecidos na Norma
EN 631.1. Selecione a medida GastroNorm do contentor ARAVEN que mais se adapte ao volume de matéria-prima a conservar.

Quanto mais alimento tiver o recipiente menos oxigénio tera dentro do mesmo.

Ergonomia: O seu rebordo ergonémico facilita 0 manuseamento da caixa.
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Caixas e hermeéticos em ABS

‘EJJGS mm

Emo mm ijo mm Ijzoo mm

Ref.74011/0,9L

Ref. 07797 /1,5L

.-:?_ -y
1
K

i [

&

Ref.07817/2,6 L

!

|
\_,:j

Ref.07819/3,7L

Ref.07822/5,95L Ref.07823 /9L

GN 1/9 [

176x162 mm Ref.74010/0,6 L

GN 1/6 ‘

176x162 mm Ref. 07796 /1L

~—

GN 1/4 ‘

265x162 mm Ref. 07816 /1,6 L
e —
s __|___!-3="

=

GN 1/3 ‘

325x176 mm Ref. 07808 /2,35 L

GN1/2 ‘

325x265 mm Ref. 07821/3,9L

GN1/1

530x325 mm Ref. 07826 /8,35

Caixa

perforada

Para uma perfeita conservacao permite a separacéo
do exsudado do préprio alimento. Outros usos,
escorredouro de massa e legumes.

Ref.07827 /13 L Ref. 07828 /19,6 L Ref.07835/26,1L

Ref.07825/17,5L




_4010 _4011 __796 __797 __798 __808 __816 __817 __818 Fa') C ..r‘;s BPA
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04014 09582 09583 09854 09855 09856 @ 7/07
T T65mm Emo mm v 150 mm v 200 mm
GN 1/9 o L=y
176x108 mm Ref.77784/0,4L Ref.77785 /0,7 L
GN1/6 ‘ h
176x162 mm Ref.07781/0,75L Ref.07782/1,25L
I i — i
”‘x_ y
GN 1/4 ‘
265x162 mm Ref.07767/1,2L Ref.07768/2,2L
e s :
GN1/3 ‘
325x176 mm Ref.07770/1,65L Ref.07771/3L Ref.07772/4,7L Ref. 07786 /6L
4ﬁ ;s. . -
T
-\_'-‘."-. e _-Iu..-'-—""" - __'_':_,_.-—'I
GN1/2 ‘
325x265 mm Ref.07773/2,8L Ref.07774/4,85L Ref.07775/7,9L Ref. 07776 /10,25 L
GN1/1 ‘
530x325 mm Ref.07777/6,25L Ref.07778/10,9L Ref.07779/17,5L Ref.07780/24L
4
Marcador % Grelhas Tampas Tampas L ..-‘I
HORECA GastroNorm Herméticas de apoio \ =
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] ™ BPA
Caixas GN TRITAN™ RENEW Q

Anova gama de cubas Gastronorm fabricadas em Tritan™ Renew combina as vantagens do formato GN com as caracteristicas
de um material resistente, duradouro, livre de BPA e de elevada transparéncia.

As suas dimens6es normalizadas garantem a compatibilidade com os diferentes sistemas Gastronorm da cozinha
profissional, facilitam a sua integragdo e otimizam o espago. Além disso, a etiqueta de rastreabilidade e a sua elevada
transparéncia facilitam a identificagdo e o controlo dos alimentos, para uma gestao didria mais segura e eficiente.

Desenvolvida para durar

Elevada resisténcia ao impacto

Material praticamente inquebrdvel, duradouro e adequado a uma
utilizacdo intensiva. Resiste a quebras, fissuras e deformacoes,
mesmo em ambientes frios. Mantém a sua resisténcia e durabilidade
durante a limpeza.

Seguranga alimentar

A sua elevada resisténcia reduz o risco de quebra do recipiente e a
possivel presenga de fragmentos de plastico em contacto com os
alimentos preparados.

Resisténcia as manchas e sem absorgao de odores

Nao fica manchado em contacto com molhos ou alimentos acidos e
mantém o seu aspeto original. Apos a lavagem, nao retém odores dos
alimentos ou das preparagoes anteriormente conservados.

DO

Desenvolvida para poupar

Vida dtil prolongada
Mantém o aspeto, a forma e a transparéncia originais, mesmo com
uma utilizag&o intensiva em ambientes profissionais.

Menor custo de substitui¢ao

A sua durabilidade reduz a necessidade de substituicbes em
comparagao com outros materiais, 0 que poupa tempo de trabalho e
reduz custos.

Resisténcia quimica

Mantém as suas propriedades com a utilizagao de produtos quimicos
habituais. Sem deterioragdo da superficie, microfissuras ou perda de
transparéncia.

® @ @
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Etiqueta integrada: Para o cumprimento da regulamentacéo de rastreabilidade: Reg (CE) n.852/2004 Reg (CE n.178/2002.
A etiqueta Permanente permite ao profissional da cozinha identificar o conteido e conservar a informacao associada a
sua origem ajudando a cumprir o Regulamento de Rastreabilidade Reg (CE) 852/2004 e Reg (CE) 178/2002 referentes aos
alimentos.

Versatilidade: Permite tapar caixa com caixa. Pode se fechar caixa com caixa para se adaptar a capacidade que se
necessita em cada momento.

Hermeticidade: Tampa de inje¢do dupla material com junta de borracha para garantir a maxima protec¢édo dos alimentos,
inclusive em caixas grandes.

%

Facil limpieza: Cantos arredondados. O seu especial design evita que se acumulem restos e facilita a limpeza.

Escala de contetido: Régua de medigéo e indicador de medida GastroNorm.

Medidas GastroNorm: Produtos desenhados e fabricados segundo dimensdes e especificagcdes estabelecidos na Norma
EN 631.1. Selecione a medida GastroNorm do contentor ARAVEN que mais se adapte ao volume de matéria-prima a conservar.

Quanto mais alimento tiver o recipiente menos oxigénio tera dentro do mesmo.

Ergonomia: O seu rebordo ergonémico facilita 0 manuseamento da caixa.

 araven
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Caixa Universal rf_s
Perfurada ABS

Uma correta conservagao dos alimentos que soltam

liquidos exige a utilizagao de caixas perfuradas que permitam
a separagao do exsudado do proprio alimento. Desta maneira
reduz-se o nivel de desperdicios do produto.

Apods o processo de lavagem de legumes frescos a caixa
perfurada permite o rapido escorrimento e secagem do alimento
antes da sua conservagao ou elaboragéo.

Depois da cozedura a caixa perfurada drena o liquido sobrante
do legume/massa cozinhada.

Depois de cortar em pedagos o legume para colocar no
prato (exemplo tomate cortado para a montagem da salada
na mesa de manipulagéo), recomenda-se conservar numa
caixa perfurada para que o liquido que solta ndo esteja em
contacto com o legume e retarde o processo de putrefagédo
dos legumes.
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Caixa Universal 4073 gpp 5 ;
Perfurada aore @ e S endE S
4078

0 @l

()

Seu design ondulado permite que o liquido drene mais rapidamente para a caixa de base. O espago abaixo do fundo
perfurado é suficiente para garantir que o liquido nunca estard em contato com alimentos.

Ergonomia: O seu rebordo ergonémico facilita 0 manuseamento da caixa.
Facil limpieza: Cantos arredondados. O seu especial design evita que se acumulem restos e facilita a limpeza

Medidas GastroNorm: Produtos desenhados e fabricados segundo dimensdes e especificagcdes estabelecidos na Norma
EN 631.1.

B E 130mm E 130mm

GN 1/6 & )

PP N -

176x162mm Ref. 04073 / 1,9L Ref. 14073/ 1,9L 0,53L

n s
GN 1/3 LX) £

PP
325x176mm Ref. 04075 / 4,6L Ref. 14075 / 4,6L 1,351

/A"
GN 1/2 & _
325x265mm Ref. 04076 / 7,8L 23L

. = '
GN 1/1 o : =
530x325mm Ref. 04078 / 17,2L Ref. 14078 / 17,2L 5,8L -t
Tampas Tampas L ;l
Herméticas de apoio o 2
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Grelhas GastroNorm 002an 002az 00243

[ ]

[+90°C | +194°F]
[ -40°C | -40°F ]

[ ' et ]

S

Elementos essenciais em toda a cozinha que leve a cabo processos de conservacao
sao as Grelhas GastroNorm. A sua utilizagdo para uma correta conservac¢ao dos
alimentos que soltam liquidos reduzira o nivel de desperdicios por deterioragao.

A Grelha coloca-se no fundo do recipiente e favorece a
drenagem de liquido até ao fundo do mesmo, evitando assim
qualquer contacto entre liquido e alimento, e reduzindo o
risco para a proliferagao bacteriana.

A ARAVEN conta com grelhas adaptadas aos seus
contentores de alimentos (tanto em tamanhos GastroNorm
como noutros tamanhos) em cujo design se teve em
conta a evacuagdo do exsudado, permitindo assim uma
conservagao de qualidade.

Otima geometria: Desenhada para uma correta evacuagio
do exsudado. Altura que permite separar o exsudado do
alimento. Cumprem a regulamentagao higiénico sanitdria que
recomenda evitar o contacto entre o alimento e o exsudado.

Cantos arredondados: O seu design especial evita que se
acumulem restos e facilita a limpeza.

Ergonomia: O seu rebordo ergonémico facilita o manuseamento
da grelha.

GN 1/6 ‘
120x106 mm Ref. 00254
GN 1/4 ‘
208x100 mm Ref. 00243
GN1/3 ‘
260x115 mm Ref. 00242
GN 1/2 ‘
260x205 mm Ref. 00241
GN2/3 ‘
312x283 mm Ref. 01923
GN1/1 ‘
470%x265 mm Ref. 00256
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Tampas Herméticas i?j Q . @

A gama de tampas herméticas ARAVEN de injegdo dupla com
junta de borracha fecha hermeticamente o contentor e garante

a maxima protecao dos alimentos. GN1/9 ‘
176x108 mm Ref. 04014

Ao tapar hermeticamente evita que o alimento se resseque e que GN1/6 ‘
absorva ou solte odores que possam reduzir a sua qualidade. 176x162 mm Ref. 09852

A tampa hermética garante que o contetdo liquido ndo se

derrame fora do contentor na sua conservagao e transporte. g

GN 1/4 ‘
265x162 mm Ref. 09853
GN 1/3 ‘
325x176 mm Ref. 09854
GN1/2 ‘
325x265 mm Ref. 09855
04014 09852 09853 GN1/1 ‘
09854 09855 09856 530x325 mm Ref. 09856




. [+200°C | +392°F L)
Tampas de silicone GN D D @ .

As tampas de silicone ARAVEN fecham com total
hermeticidade e ajudam a conservar os alimentos

frescos durante mais tempo. GN 1/9 ‘
176x108 mm Ref. 91811
As tampas de silicone ARAVEN fecham com total
hermeticidade e ajudam a conservar os alimentos frescos
durante mais tempo. Basso carico Microbico, minore
ossidazione e mantenendo consistenza, aroma e sapore GN 1/6 ‘
dell'alimento.
176x162 mm Ref. 91812
Gracas a flexibilidade do material estas tampas sdo
universais e servem para qualquer tipo de recipiente da
mesma dimensao GN, independentemente do material em
que estejam fabricadas e podem servir de tampas para o
policarbonato, polipropileno, melamina, porcelana, ago GN 1/4
inoxidavel, etc. A sua transparéncia permite a identificagdo 265x162 mm Ref 91813
do alimento conservado.
Pode se utilizar num forno até 200 graus e também se pode
utilizar num micro-ondas, reduzindo o tempo de cozedura
e conseguindo economizar energia. Em congelagao até -40 GN 1/3 ‘
graus.
325x176 mm Ref. 91814
-
. GN 1/2 ‘
i T
& s 325x265 mm Ref. 91815
- .
! , S— - :._-r
n_,,--—-""‘ GN2/3 ‘
336x309 mm Ref. 91816
GN1/1 ‘
530x325 mm Ref. 91817
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Tampas de apoio Universal

A tampa de apoio universal da ARAVEN permite
tapar a maior parte das Caixas GastroNorm em 4
diferentes materiais. GN 1/9 ‘ =

176x108 mm Ref. 44013

Com uma asa para facilitar a sua abertura. Para a conservagao de alimentos

. , ? C ~ T
vegetais crus com alto conteddo de agua os recipientes ndao devem estar
fechados hermeticamente e deve-se utilizar a tampa de apoio. A fruta e GN 1/6 ‘
os legumes frescos tém um alto conteldo de agua, esta caracteristica é 176x162mm Ref. 44018
fundamental para a sua correta conservagao, pois com o passar do tempo ha
uma perda de humidade que se pode condensar nas paredes e no fundo de
contentor de alimentos favorecendo que surja bolor e acelerando o processo de R
putrefacdo dos legumes. - 7
GN 1/4 ‘ :
265x162 mm Ref. 44022
hyy -‘I""‘“ﬂ- 3
GN1/3 ‘ —
325x176 mm Ref. 44029
Vg z
o LS
o y GN1/2 ‘ s
- i 325x265 mm Ref. 44038
|
i J ol
I [ |
i B = A, o
lI'.-lll_ — - &
. o GN2/4 ‘ i
1
L
.1. e —— =L ; 'J 530x162 mm Ref. 44054
e S B " i
# |
"y { -w-,q_____“' ]

44013 44018 44022 GN1/1 ‘ ;
44029 44038 44062 530x325 mm Ref. 44062
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Tampas de apoio Universal

L’%
com entalhe A)

TRITAN

A tampa de apoio universal da ARAVEN permite
tapar a maioria das Caixas GastroNorm em i

" 27
diferentes materiais. GN 1/9 ‘ -
176x108 mm Ref. 14013
. - . 4
Tem um entalhe para alojar a colher ou utensilio na zona de servigo com a tampa GN 1/6 N
posicionada na caixa. ‘
176x162 mm Ref. 13018
Na zona do bufete esta tampa protege o alimento de contaminagdes externas
na exposigcdo até ao momento do servigco. A tampa tem uma asa para facilitar a
sua abertura. 3
85 B :“.'"
St 7
GN 1/4 ‘
265x162 mm Ref. 14022
SE
GN1/3 ‘ —
325x176 mm Ref. 14029
— -
o &
= L3 ¢
, GN1/2 ‘ —
325x265 mm Ref. 14038
R,
e "'ﬂ-q,_‘__“k :
& K
. L GN 2/4 ‘ '
. " 530x162 mm Ref. 14054
\, s !
GN1/1 ‘ 5
530x325 mm Ref. 14062
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Sistema de identificacion

1-_5
Poupanga: Nao precisa da incomoda e cara reposigédo da
etiqueta. Nao é preciso colar e descolar etiquetas de papel.

Facilidade de uso+comodidade: Etiqueta com toda a
informacao exigida pela Inspegao de Saude, é tao simples
como escrever sobre ela com o marcador ARAVEN a
informacao detalhada na etiqueta.

Higiene: Etiqueta integrada ndo deixa restos e fica como
nova lavagem apds lavagem na maquina de lavar loiga.

Marcador HORECA:

Criado especialmente pela ARAVEN para ajudar o hoteleiro
a cumprir a regulamentacao de rastreabilidade.

Para facilitar o uso do contentor com a etiqueta, a ARAVEN
pde ao seu dispor um marcador HORECA marker de tinta
permanente a base de agua e de facil limpeza na maquina de
lavar loiga. Basta escrever na etiqueta os dados necessarios
e, quando chegar o momento de lavar o contentor,
comprovard como a sua escrita se elimina facilmente ao
lavar ou esfregando suavemente debaixo de dgua quente.

Portaminas BRANCO:
Portaminas de escrita seca, nao permanente, soltvel.

Escrita de cor branco: Otimo para superficies opacas, escuras
e transparentes. Adequadas para quase todas as superficies
como plastico, vidro, couro, tecido, pedra, metal e madeira.
Soluvel em 4gua, ndo se seca e sem odor. Recarregavel com
a recarga de minas Ref. 02395.

ColorClip:

7 Colorclips que facilitam a gestado dos alimentos dentro da
cozinha com base em diversos critérios.

1110000
o

~.

<

s
GASTRONORM < . S .
(WSE) ) (i) %
S - X
"
- Ref. 00393
e ! O Dl
*® / -
i
& L e o
Caducidad / / '."'
Geet: VS
. L
- < By wdlf - & o .
& v T & S
Y X * b
5 &
=
B
el o e l
S Ref. 00394
™
GASTRONORM +80°C
HACCP / APPCC +176°F

0 — Ref. 02393
% 5 / /

Caducidad  §J
Use by:

[ [ araven } !lllmlzl\ilm;

Ref. 02395

Qi

Na

IGX%

Ref. 03019
165x100xh6 mm
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Hermeéticos Antialérgenos

[oo5°c | -205°F BN
CHEED S -

Identifica e diferencia do resto de caixas o alimento de
um cliente que tem alergia ou intolerancias alimentares.

A cor roxa do Hermético ARAVEN identifica e diferencia do
resto de caixas o alimento de um cliente que tem alergia
ou intolerancias alimentares para separa-lo e protegé lo de
possiveis contaminagdes de substéancias potencialmente
alérgicas para o mesmo. Ao ser identificado corretamente
ajudamos a que ndo seja ingerido inadvertidamente por
este grupo de risco.

Com a etiqueta permanente especial identificamos o alérgeno
no Hermético ARAVEN, conservando com todas as
garantias os alimentos para os clientes que tém alergias
ou intolerancias alimentares. Além disso, estes herméticos
foram especialmente concebidos para conservar com
a maxima garantia e proteger os alimentos contra risco
de contagio por contaminagdo cruzada por alérgenos
alimentares.

Objetivo

AoabrigodanovaLeidelnformagdo Alimentar (alergénicos),
recolhida no Regulamento Europeu 1169/2011 sobre a
informagéo alimentar dada ao consumidor, é obrigatério
informar sobre os possiveis alergénicos presentes nos
pratos ou produtos, para que qualquer cliente saiba o que
pode ou ndo comer sem se ter de identificar como alérgico
ou intolerante sem pedir uma atengéo especial.

Quando entrou em vigor?

Desde 13 de dezembro de 2014 todas as empresas
alimentares tém a obrigagao de fornecer a informagéao sobre
ingredientes alergénicos utilizados nos alimentos vendidos
ou fornecidos. Com esta nova Lei a responsabilidade de que
o consumidor tenha uma reagéo alérgica ou intolerancia
recai no restaurante e pode enfrentar-se a multas e sangoes.

A que estabelecimentos hoteleiros afeta esta Lei?
« Servem refeicdes como cafés, restaurantes ou servigos
de catering.

* Vendem alimentos sem embalar ou embalados a pedido
do consumidor (charcutaria, pdo, comidas preparadas ou
alimentos a granel).

» Vendem ou fornecem alimentos sem embalar a outros
estabelecimentos como escolas, hospitais, residéncias de
idosos...

Como fornecer a informagao?

A informacdo sobre alergénicos deve ser clara, legivel e
disponivel de forma oral ou de forma escrita em suportes
como 0 menu, a ementa, num placard ou cartaz perto do
alimento.

Quais sao os produtos alimentares que provocam alergias ou
intolerancias sobre os quais se deve informar o consumidor?

Lacteos e os seus . N
) - Crustaceos e produtos a
derivados (incluindo a
base de...
lactose)
Ovo e produtos a base A Soja e produtos a base
de... de...

Peixe e produtos a base @g Gldten e produtos
de %

-
©)
@

derivados...
Amendoins e produtos a @ﬁ Mostarda e produtos
basede... . derivados...

0 Sésamo e produtos a % Aipo e produtos
base de... derivados
Moluscos e produtos a @ Tremogos e produtos a
basede... base de...

Enxofre Sulfitos Concentragdes
(concentragdes > 10mg/kg)

Frutos de casca rija (améndoas, avelas,
nozes, pistachos e produtos derivados)

®®®
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Herméticos Antialérgenos

Cor roxa identificativa: identifica e diferencia do resto
de caixas o alimento de um cliente que tem alergia ou
intolerancias alimentares para separa-lo e protegé lo de
possiveis contaminagbes de substancias potencialmente
alérgicas para ele.

Hermético: Duplo Iabio hermético para conservar com todas
as garantias os alimentos para os clientes que tém alergias ou
intolerancias alimentares.

Etiqueta integrada: A etiqueta Permanente permite ao
profissional da cozinha identificar o conteudo e preservar
a informagéo associada a sua origem ajudando a cumprir a
Normativa de Rastreabilidade Reg (CE) 852/2004 e Reg (CE)
178/2002 referentes aos alimentos.

Medidas GastroNorm: Produtos concebidos e fabricados
segundo dimensdes e especificacdes estabelecidas na
Norma EN 631.1.

/%

Marcador
61390 61391 61397 HORECA
61392 61393 Pag. 57

L B
"
¥
L]

GN1/6 ‘

176x162 mm Ref 61390 /2,6 L
GN 1/4 ‘ .
265x162 mm Ref.61392/4,3L
GN1/3 ‘ E
325x176 mm Ref.61393 /6L
GN 1/2 ‘

325x265 mm Ref.61391/10L

GN1/1 ‘ l

530x325 mm Ref. 61397 /20,5L




Balde com tampa roxa, tabua de cortar e kit antialérgico L"E:‘“J BPA
R 4

Baldes de 30 litros de grande capacidade com tampa de polipropileno para o transporte de alimentos e utensilios anti-alérgicos.
A cor roxa permite uma rapida identificagdo das ferramentas pelos funciondrios.
Permite preservar com todas as garantias as matérias-primas classificadas como potencialmente alergénicas evitando

assim a contaminagao cruzada. Permite o armazenamento seguro de todos os utensilios utilizados exclusivamente para
o manuseio de alimentos potencialmente alergénicos.

Doseador com marcas para adequar Pegas laterais, com fecho para facilitar Apoios antideslizantes. A tabua nao

o diametro de saida de caudal, para a sua manipulagéo e transporte. desliza  proporcionando  maxima
poder introduzir todo o tipo de molhos. seguranga para o corte.
& '
' )
LOPE
Ref. 61376 /35cl Ref. 60103 N
260xh230 mm Tampa 304x204xh19 mm
¢ »
LS
Ref. 60102
404x304xh24 mm
e
Ref 61172 /30L ’
530x396xh159 mm
Ref. 60101 [
504x304xh34 mm
-
Ref. 60858 -
604x404xh24 mm .
-
Kit Antialérgenos Ref. 61172 -
+ | Ref. 61376 Ref. 60859 o
Ref. 68001 Ref 60102 604x404xh34 mm '
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Recipientes GastroNorm 2/1 Lo &Y o

Os recipientes GN 2/1 permitem o armazenamento e a conservagao
de grandes volumes de alimentos. Além disso, as versdes com
fundo perfurado sdo étimas para processos de descongelagao.

Dupla posigao do recipiente: 1. Encaixavel 2. Empilhavel sem tampa

17L 49L

300mm

68L

380 mm ..'! ’ 7L
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Recipientes GastroNorm 2/1

ColorClip. O sistema de identificagdo de cor esta na base e permite reduzir o risco de contaminagéo cruzada e identificar
o tipo de alimento que se armazena no recipiente.

Sistemas de identificagdo do alimento integrados nas pegas: Gravagdo na pega (ABS) permitem identificar o contetido e
preservar a informag&o associada a sua origem ou a sua manipulagédo (datas de elaboragéo, validade ou procedéncia).

Asa ergonomica e Resistente. Régua de medigao.

Dupla posicao do recipiente: Posicao encaixavel / Posigcdo empilhavel sem tampa.
Otima geometria. Base ondulada.

Facil limpieza: Design sem arestas vivas, sem cantos nem recantos que possam acumular este liquido que solta o
alimento. A limpeza.

Medidas GastroNorm: Produtos concebidos e fabricados segundo dimensodes e especificagdes estabelecidas na Norma
EN 631.1. Selecione a medida GastroNorm do contentor ARAVEN que mais se adapte ao volume de matéria-prima a conservar.
Quanto mais alimento tiver o recipiente menos oxigénio tera dentro do mesmo.

Carga recomendada

MAX Recipiente: h300mm MAX Recipiente: h380mm
280kg 70kg x 4u. 360kg 90kg x 4u.
A
o
N
o =
o
N
A
o
o (o]
o ™
(s2]
\ I Y




_ 4069 _ 4070 _4071 _4079 _4080
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HORECA ~ descongelagdo
Pag. 57 Pag. 67

www.araven.com 61






o
Sistemas de descongelagao @ 01260 1828 01829 A NG

F o ] ﬁ
7
o -ﬁ_-’h— - E"’
. o 1 =

Caixa perfurada. A base ondulada foi especialmente concebida
para que haja a menor zona de contacto com o alimento.

A perfuragdo da base facilita a drenagem do liquido que solta o alimento (exsudado) em processos de descongelag3o.
0 processo de descongelagdo realiza-se mais rapidamente, pois o liquido que soltam os alimentos, em carne e peixe
especialmente, drena pelos orificios sem se acumular na zona de contacto.

Os alimentos devem-se colocar dentro da caixa perfurada, encaixada sobre a outra caixa que recolhera o liquido que
soltar o alimento, evitando que goteje e contamine outros alimentos perto na descongelagao (exsudado ou gelo/liquido
de cobertura). Deve-se proteger o alimento com uma tampa para evitar contaminagdes.

Ref.01828/17,5L 4,4L
530x325xh200 mm

6,8L
Ref.01260/35L

530x396xh285 mm

17L 49L
Ref.01829/70L

650x530xh318 mm
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Cubeta 60x40 SR 2

Cubeta para a fermentacao de massas de pizza, também
utilizada no transporte e conservacao das preparagoes.

Empilhamento em torre Empilhamento com arejamento Empilhamento em cruz

!
'.

S = g
—
e = ]
Tapamento de cubeta com cubeta. A Quando a massa precisar de arejamento Depois da lavagem, permite a
propria base serve de tampa para a ou de libertar parte dos gases. recirculagdo do ar entre as cubetas
cubeta inferior, evitando que a massa estando elas empilhadas, o que favorece
contida no interior seque. uma secagem adequada e rapida.
Cantos arredondados para uma limpeza facil, Dispde de uma zona de agarramento
sem arestas vivas nem recantos onde se passam perimetral que facilita 0o manuseamento
acumular restos de sujidade. e transporte da cubeta.

N

-
-
As espessuras da peca e os reforgos laterais

proporcionam robustez e garantia de

4 identificadores de cor para a durabilidade.

gestao das massas ou do alimento.

A tampa com superficie limpa também
pode ser utilizada como tabuleiro.
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Cubeta 60x40

Tampa de apoio Gravagao superficial Rebordo reforcado
A tampa ajusta-se ao rebordo da cubeta, Utilizando o rotulador Araven Horeca Dispde de uma zona de agarramento
protege da exposigdo ambiental e evita o Marker para escrever nesta parte da perimetral que facilita 0 manuseamento
risco de contaminagao externa. cubeta, podera identificar o conteudo, e transporte da cubeta.

preservando as informagoes relativas a
respetiva origem ou manipulagao.

4 identificadores de cor para a
gestdo das massas ou do alimento.
Colorclip

Tipos de massa: consoante a matéria-prima utilizada na
elaboragdo da massa

Distribui¢do: elaboragao na cozinha central e distribuigdo em Validades: Classifique a elaboragéo por periodos

diferentes pontos de entrega. pré-definidos: Elaboragdo de massas de pizza 12h 24h 48h.
@ ) ) E Q ] _: 12h :_ -: 24h :- -: 48h :_
T T B T " T B




“BPA
e 2 @e
PP

ST

Ref. 06042
600x400x75 mm

SX%

Ref. 06043
600x400x150 mm

Sx%

Ref. 06044
400x300x100 mm

SX%

Ref. 06041
600x400x100 mm

5X%

Ref. 06040
600x400x23,5 mm

sx V/

Ref. 06045
400x300x24 mm
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Carrinho 60x40
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Ref. 61226
620x460xh1840 mm

INOX
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Ref. 61227
695x485xh1660 mm




Carrinho de plataforma extensivel INOX

—
- -|.|“_“-

E:::.l-'

P gt G

MAX
200kg

1x%

Ref. 47670
620x460mm/487x314 mm
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Contentores acessiveis

BPA
FREE

-40°C | -40°F

rosec | 2057 B
[

Os contentores acessiveis ajudam a otimizar o espaco utilizando
métodos eficientes de armazenagem dos alimentos, ajudando a
reduzir os desperdicios e a melhorar a rotacao das existéncias.

Os Contentores acessiveis sao os recipientes mais idéneos
para a Conservagdo de alimentos com muito pouca
humidade (leguminosas, frutos secos, massas, arroz...),
pois podem-se fechar de modo a proteger o interior sem
ser necessdria a hermeticidade, conseguindo evitar que a
humidade entre neles e os deteriore.

Depois bastara escolher bem o lugar onde se vai colocar
o contentor, para 0 mesmo deveremos coloca los em
lugares secos e bem ventilados, longe de focos de calor e
de humidade e isolados do ambiente se 0 mesmo for muito
hdmido.

Independentemente da temperatura de conservagao
(refrigeragdo, congelagdo ou ambiente) é recomendavel gerir
os alimentos de acordo com o sistema FIFO/PEPS (First
in, First out /Primeiro a Entrar, Primeiro a Sair), ordenados e
separados em contentores apropriados.

A ARAVEN dispde de contentores que contam com sistemas
que facilitam uma ordenada rotag&o dos alimentos (FIFO/PEPS).

Este sistema permite que o primeiro que entrou no seu
armazém ou camara de conservagao seja o0 primeiro que se
consuma, evitando assim desperdicios ndo desejados.

SISTEMA FIFO/PEPS

Maior controlo de existéncias.

0 Contentor acessivel GN1/1 esta desenhado com o sistema
FIFO (o primeiro que entra € o primeiro que sai) com tampa
de carga e de descarga. Recomendagédo APPCC/HACCP.

Carga e descarga independentes em GN 1/1 para facilitar o
controlo do conteddo. Para facilitar uma ordenada rotagédo
dos alimentos.

Primeiro
a Sair
Primeiro -
a Entrar
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Contentores acessiveis .*_5.3 B@ ' ' @ ‘

Facil acessibilidade: Pode se aceder ao conteiudo de qualquer dos contentores empilhados sem necessidade de
desempilhar, vantagem importantissima pela rapidez e manutencdo da ordem. A tampa fica elevada em posigdo de
abertura sem necessidade de a segurar, permite a sua total abertura inclusivamente com outro contentor empilhado e
localizado na estante. Altura que se adapta a separagéo entre prateleiras.

Etiqueta permanente de rastreabilidade: A etiqueta permanente permite ao profissional de cozinha identificar o contetdo e
preservar a informacgao associada a sua origem, ajudando a cumprir os Regulamentos de Rastreabilidade Reg (CE) 852/2004 e
Reg (CE) 178/2002 relativos aos alimentos.

Translucido: A janela frontal, a etiqueta integrada e a transparéncia da pega permitem uma rapida identificagdo do alimento.
Asas laterales: Para uma facil manipulagao e transporte.

GastroNorm: Aptos para alojamentos GastroNorm: GN 1/3, GN 2/3, GN 1/1.

Cantos redondeados: O seu design especial evita que se acumulem restos e facilita a limpeza.

ColorClip: Cédigo de cor para evitar a contaminagao cruzada entre alimentos. Os colorclip da ARAVEN em vermelho, amarelo
e verde ajudam-no a classificar os alimentos conforme a sua entrada e saida.

Primeira Segunda Terceira

saida saida saida ®
NS NS > 200mm 400 mm

GN1/3
395x200 mm Ref.09146/7 L
1]

Ref.09308 /14 L
480x230x227 mm

GN2/3

415x340 mm Ref.09145/ 16 L

E

ABS
Ref. 07457 / 18cl G N 1/1 SISTEMA FIFO SISTEMA FIFO
250x80x55 mm 565x340 mm Ref.09144/22,65L Ref.00918/ 50 L
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Contentores acessiveis @ 00919 00920 ARG

Os Contentores acessiveis ColorClip estao desenhados para uma
perfeita armazenagem, uma 6tima conservagao com a maxima
higiene e o mais rigoroso controlo das matérias primas.

Aumenta a eficiéncia dos processos de manipulacdo e conservagdo. Contentores de grande capacidade especialmente
concebidos para a conservagao de alimentos secos, nao perecedouros ou a granel, sem necessidade de refrigeragao e
numas condi¢des de temperatura e humidade adequadas.

Os contentores acessiveis ajudam a otimizar o espago utilizando métodos eficientes de armazenagem dos alimentos,
ajudando a reduzir os desperdicios e a melhorar a rotagéo das existéncias.

Quando os produtos secos (leguminosas, massa, arroz, etc.) se servem a granel ou em grandes sacas e se passam para
contentores de plastico do estabelecimento, devem ser identificados com a informag&o da etiqueta original (marca do
produto, nimero de lote, data de abertura e data de validade ou de consumo preferente) no novo contentor, garantindo
a rastreabilidade da matéria-prima.

Etiqueta permanente de rastreabilidade:
Podemos registar a procedéncia do
alimento, a sua elaboragao, a data de

Rodas resistentes em poliamida nos
tamanhos de 80 |. e 100 I. para facilitar
o transporte.

conservagao...
2 -
= 'I:_":" '-:-"‘t:.-.
b | - =
V2" VA
7 7
. \ o) dA)
ABS ABS
Ref.00919/80L Ref. 00920/ 100 L Ref. 07469 / 190cl Ref. 07459 / 95cl
655x435x560 mm 705x465x580 mm 330x150x140 mm 280X120X120 mm
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Contentores quadrados

L

T . N iking h

nem absorve odores.

a perda de aromas.

Para o armazenamento de alimentos nao perecedouros
com pouca humidade como leguminosas, massas, arroz,
etc., é recomendavel utilizar contentores com tampa que
se possam fechar, sem ser necessdria a hermeticidade,
conseguindo evitar que a humidade entre nos mesmos e
os deteriore.

A sua geometria quadrada otimiza o espago no
armazenamento, sem desperdicar espacos.

Asas laterais no exterior que facilitam a sua manipulagéo
e transporte.

Ideais para a conservagao a granel de alimentos com pouca
humidade (legumes secos, massa, frutos secos, arroz...).
Com uma hermeticidade que permite a adequada
conservagdo e transporte de molhos, cremes e outros
liquidos.

+90°C | +194°F
-40°C | -40°F

0.
(dA

TRITAN

-40°C | -40°F

rosec | -z0sr B
S

5

A nova gama de contentores quadrados fabricados em Tritan™ Renew é ideal para o
transporte e a conservagao de molhos e liquidos, uma vez que o material nao fica manchado

E também especialmente adequada para alimentos secos sensiveis a humidade ambiente e
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Contentores quadrados
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ColorClip: Cédigo de cor para evitar as contaminagdes cruzadas. Os Contentores ARAVEN, gragas a sua identificagao
ColorClip, ajudam a prevenir a Contaminagao Cruzada, garantindo que o conteldo deste recipiente vai ser sempre do

mesmo tipo: aves, carne vermelha, legumes/ fruta ou peixe.

Bordas arredondadas: Seu design especial evita o0 acimulo de detritos e facilita a limpeza. As esquinas arredondadas
facilitam o escoamento dos liquidos.

Pegas laterais: Para facilitar o manuseamento e o transporte.

Régua de medigao para um perfeito controlo das existéncias.

O

Texturizado: nos cantos e na base protegem a pega de arranhdes e batidas.

Empilhavel com tampa encaixavel a vacuo.

Hermético: Fecho duplo hermético para uma total protegdo do alimento. Para um fecho correto, pressionar a tampa dos
quatro lados até ouvir um "clique”.

Facil abertura: O recipiente é fornecido com uma alga na tampa que facilita a abertura.

Sistemas de identificagao de alimentos integrados nas pecgas: A etiqueta permanente permite identificar o conteddo e
preservar a informacgéo associada a sua origem ou ao seu manuseamento.
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Recipientes quadrados
em TRITAN™ RENEW

_1851 _1852 _1853 _1854
_1855 _1856 _1857

E’ il ._-'-

— ‘ Ref. 51851 o

TRITAN S | DPE

I N r '
l pa— .‘_E‘I‘ : E g --r.I f,
Ref. 51852 _._._,_...-

195 mm h100mm/2L h190mm/4L
’ . .|
% N i P |
— Ref. 51853 Ref. 51854 ‘-"'""J
235mm h190mm/6L h230mm/8L
'l I_
|-I II
[
- R
\hl
N -
— Ref. 51855 Ref. 51856 Ref. 51857
290 mm h210mm/12L h320mm/18L h400mm/22L
Recipientes quadrados [ 95°C | +203°F) ﬁ’j BPA é") Tampa
em polipropileno CAETES - T
11851 11852 11853 11854
11855 11856 11857
=
_ — [ = — T——
- . :
Sk PRl
— Ref. 11851 Ref. 11852 I s
195mm h100mm/2L h190mm /4L
E: i =
— Ref. 11853 i Ref. 11854
235mm h190mm /6L h230mm /8L ™
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e o - T
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Outras caixas

O Contentor porta-ovos GN permite conservar tapado com ‘?’ BPA
todas a garantias e uma correta visibilidade do interior. S

=

Ref.70378 -GN 2/3
354x325xh200 mm

+ 4 Bandeja porta-ovos Ref. 73056 - GN 2/3
30 ovos por bandeja 290x290xh40 mm

A substituicdo das embalagens originais dos fornecedores evita a introdugdo na camara de novas contaminagoes.

No caso dos ovos, esta pratica é especialmente importante visto que tradicionalmente os ovos foram sempre um foco de
transmissdo da Salmonella (tanto pelo ovo em si como pelas embalagens de cartdo), sendo por isso adequada a troca de
embalagem.

Materiais porosos como a madeira ou o cartdo ndo séo autorizados pela regulamentagdo nas camaras frigorificas. Tratando-se

de métodos totalmente anti-higiénicos, devem ser substituidos por outros materiais como o plastico. Também é recomendavel
dispor de camaras diferentes por tipos de alimentos e introduzir esses ovos na camara dos legumes.

Caixa quadrada e redonda é} BPA
e NS

Ref 00446 /30 L Ref 00448 / 60 L

@ 385xh385 mm 415x415xh500 mm
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Caixas com tampa GastroNorm

2y e
[

-

A Caixas com tampa GastroNorm permitem & E\
inumeras possibilidades de fecho e empilhamento.

As caixas dao a possibilidade de encaixar caixa com caixa e conseguir assim maior capacidade se for preciso. A tampa tem
duas posic¢oes de fecho: um por clipe e outro por apoio que fornece mais seguranga no empilhamento. A tampa de medidas
GN tem também uma utilizagao dupla ao poder se utilizar como bandeja.

Etiqueta integrada: A etiqueta Permanente permite ao profissional da cozinha identificar o conteido e preservar a
informagédo associada a sua origem ajudando a cumprir a Regulamentagao de Rastreabilidade Reg (CE) 852/2004 e Reg
(CE) 178/2002 referentes aos alimentos.

Translucido: Permite a identificagdo do alimento contido. Ergonomia: O seu rebordo ergondmico facilita o manuseamento
da caixa. Cantos arredondados: O seu especial design evita que se acumulem restos e facilita a limpeza. Medidas
GastroNorm: Produtos desenhados e fabricados segundo dimensdes e especificagdes estabelecidas na Norma EN 631.1.

T Te5mm Emo mm
&
i Marcador
GN1/2 | Mocad &
325%265 mm Ref.09297 /6L Pag. 57 /
" ar
L Grelhas
GN1/1 ‘ GastroNorm
530x325 mm Ref. 09292 /9L Ref. 09293 /13 L Pag.51
Caixa 4 compartimentos com tampa és BPA
il %
T Ticomm
% . -
L
GN1/1
530x325 mm Ref. 99863 / 2 L x 4 compartimentos
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Carro GastroNorm1/1

GN1/3 GN1/2 GN1/1
T 7 h65 mm x 54 u. h65 mm x 36 u. h65 mmx 18 u.
T 7 h100 mmx 24 u. h100 mmx 16 u. h100 mmx 8 u.
T T h150 mmx 24 u. h150 mmx 16 u. h150 mmx8u.
w7 h200mm x 18 u. h200 mmx 12 u. h200 mm x 6 u.

il

|

- JEF JNF SN Ny e ey ey

IAS
(&)
PVC
i i
Ref. 61222 Ref. 61228
550x380xh1745 mm 600x400xh1565mm
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Torres de caixas GastroNorm

F ot
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40°C | -40°F " @

Maxima higiene, o seu design permite uma rapida
descida da temperatura do alimento ao permitir a
circulagao do ar frio pelo exterior da caixa.

As torres de caixas Gastroven, ao contrario do que ocorre nos
contentores empilhados, permitem a circulag@o do ar pelo
exterior das caixas. Desta maneira os alimentos arrefecem
mais rapidamente e conservam-se em melhores condicoes,
diminuindo o risco de proliferacdo bacteriana e reduzindo o
consumo de energia.

A Torre de caixas ARAVEN garante uma 6tima conservagao de
alimentos comhumidade (fruta elegumes). A frutae oslegumes
frescos tém um alto conteldo em agua. Esta caracteristica
é crucial para a sua correta conservagao, pois com o passar
do tempo soltam esta dgua que, em forma de humidade, pode
condensar nas paredes e no fundo do contentor de alimentos,
comegando um processo de putrefagdo nos mesmos.

Com o fim de evitar esta deterioragdo, os recipientes
destinados a guardar este tipo de alimentos ndo podem estar
fechados hermeticamente e devem ter zonas de ventilagdo
que permitam eliminar a dgua evaporada sem que se dé a
condensagcéo.

Apropria estruturadatorre faz as vezes de tampado contentor,
por isso a caixa nao necessita de uma tampa adicional,
dando desta maneira a torre umas zonas de ventilagdo para
conseguir que as correntes de ar arrefegam os alimentos
rapidamente, conservando se a adequadas temperaturas de
refrigeragcdo e evitando que se acumule humidade no seu
interior impedindo a proliferagédo de bolores.

As torres GatroNorm ARAVEN permitem conservar
as caixas com tampa otimizando o espago na zona de
armazenamento.

Maximo aproveitamento do espago ao permitir o
armazenamento em vertical, aumentando a capacidade de
armazenamento.

Facil empilhamento e total acessibilidade: Pode se aceder
a caixa com tampa empilhada sem necessidade de
desempilhar as superiores. Pode retirar o hermético sem
ter de mover nenhuma outra caixa, mantendo assim a
ordem no espago de armazenamento e proporcionando
Rapidez e Agilidade nos processos.

Maxima protecao do alimento: Pensado para conter as
caixas GastroNorm com tampa. Versatilidade. Valido para
toda a gama de herméticos GastroNorm 1/1 e 1/2 altura
100mm (PP, PC e Silicone). Também tinas com tampa inox.

Carro  GastroNorm: Proporcionamos uma total
hermeticidade a caixa que se situa na torre GastroNom,
assegurando o transporte quando lhe acoplamos rodas.
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Torres de caixas GastroNorm @

Melhor acessibilidade ao alimento: As caixas sdo gavetas facilmente extraiveis que permitem aceder facilmente ao
conteudo. A extragdo da gaveta favorece o acesso ao conteudo.

GastroNorm: Aptos para alojamentos GastroNorm. Permite colocar no seu interior caixas GN 1/1 e GN 1/2 altura 100mm.

Etiqueta integrada: Para cumprir a regulamentacgao de rastreabilidade: Reg. (CE) n.852/2004 e Reg. (CE) n.178/2002. Nao
exige a incomoda e custosa reposigao da etiqueta. Sem necessidade de colar e descolar etiquetas de papel.

Facil montagem e desmontagem para limpeza: Nao se necessitam de ferramentas.

Linguetas de fecho.

Otimizagao do espaco em diferentes localizagdes: A torre adapta-se ao espacgo entre prateleiras. Acoplando lhe rodas
transforma-se em carro.

Carga recomendada

As rodas para acoplar a Torre de GN2/1 GN1/1
Caixas Gastroven situam a estrutura a
uma distancia do chdo de uns 10 cm, MAX MAX MAX MAX
permitindo o acesso a parte inferior 50kg 100kg 100kg 200kg
para trabalhos de limpeza.
| = LE
] i
i : | -
E : i -
X b k ' i
5 I i k r
o i i ] L
v 3 E r [ 3
. 1 t 0
- 1 ' 1
== =




rosec | -z0s BN
40°C | -40°F " -

GN 1/2 ,
X
357x312 mm Ref. 18862 Ref. 18237 + ‘ GN 1/2 h100 mm
L}
Caixas e Ref. 03033 Ref.07822 | 07774 Ref.09822 | 09774 Ref. 94035 Ref. 09297
herméticos Pag. 25 Pag. 28-29 Pag. 36-37 Pag. 41 Pag. 68
GN1/1 ‘ \ \
X X

562x372 mm Ref. 18861 Ref. 19861 + | Ref. 03036 Ref. 18227 + ‘ GN 1/1 h100 mm
Porta
talheres

Ref. 41128 ) - e T -

Pag. 137 x‘:—j p—

h -:._ I - - L b
Caixas e Ref. 03036 Ref.07827 | 07778 Ref. 09827 | 09778 Ref. 94059 Ref. 09293
herméticos Pag. 25 Pag. 28-29 Pag.36-37 Pag. 41 Pag. 68
x2 x2
) 7
4 rodas ‘ Marcador /;’/ Grelhas
HORECA GastroNorm
Ref. 18240 pyg.57 / Pag. 51
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Organizar corretamente a camara de conservagcao

Uma correta organizacao da camara de conservagao, com uma correta
colocagao dos alimentos em fungao do seu grupo e natureza, cumprira nao
so o objetivo de melhorar a produtividade na cozinha, mas também o de

reduzir os riscos higiénico sanitarios.

Conhece-se como contaminagao cruzada o processo pelo
qual os alimentos entram em contacto com substancias
estranhas, geralmente nocivas para a saude.

Evitar contaminagdes cruzadas. Para esse fim, é fundamental
separar sempre os alimentos cozinhados ou prontos a consumir
dos que ainda estdo crus e, sempre que for possivel,
estabelecer zonas segundo tipos de alimentos em camaras
de refrigeragao separadas. Ao guarda los namesma Camara
de conservagao, é melhor estabelecer zonas que permitam
organizar separadamente os alimentos, os contentores com
alimentos crus na parte inferior, e evitar assim que possam
gotejar e contaminar os ja preparados. Recorde que é
necessario utilizar recipientes herméticos para conservar os
alimentos devidamente protegidos e identificados.

A temperatura ambiente armazenam-se os produtos alimentares
nao perecedouros, em caixas com tampa de grande capacidade
(por exemplo leguminosas secas, massas, latas, cereais, etc.),
ndo precisam de condi¢gdes especiais de conservagdo, 0s
lugares devem ser frescos, secos e bem ventilados.

As camaras frigorificas ou de frio positivo devem estar a
temperaturas entre 0° e 8°C, em funcéo do tipo de produto.
As temperaturas ideais de refrigeragéo estdo compreendidas
entre 0°C e +4°C, mas a temperatura que deve ter uma camara
de refrigeragdo com diversos produtos deve-se ajustar a do
gue mais frio necessite.

As camaras de congelacdo ou frio negativo devem estar a
temperaturas inferiores a -18°C.
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Organizar corretamente a camara de conservagao

Una correta organizacao da camara de conservagao reduz riscos
higiénico-sanitarios, melhora a produtividade e ajuda a uma gestao
eficiente da cozinha e a implantagao do sistema APPCC.

|-
‘
|

=

|

Prateleiras superiores. Os contentores com alimentos ja elaborados devemse
colocar devidamente tapados nas prateleiras superiores das estantes. Desta
maneira, evitamos que em cima de um alimento que ja passou pelo tratamento
térmico caia qualquer tipo de resto que pudesse gerar a contaminagédo
cruzada. Se, em contrapartida, caissem restos de um alimento ja elaborado
em cima de um alimento cru, o tratamento térmico posterior desse alimento
eliminaria essas bactérias reduzindo o risco de contaminagao.

Prateleiras intermédias. A carne e o peixe cru devem-se situar nas prateleiras
intermédias das estantes nas camaras de conservagao.

Prateleiras inferiores. A fruta e os legumes crus destinados a serem comidos
elaborados com tratamento térmico posterior (assado, cozedura...) serdo
colocados nas prateleirasinferiores das estantes nas camaras de conservagao.

A fruta e os legumes destinados a serem comidos crus: alface, tomates, cenouras... devem situar-se numa zona da camara
que fique separada do resto, procurando ndo mistura-los numa mesma prateleira com outro tipo de alimentos. Se isto ndo for
possivel, deve-se tentar coloca-los devidamente tapados e protegidos nas prateleiras altas.

Medidas que se devem considerar nas camaras de conservagao

O interior das camaras deve estar limpo e seco.
Nao se deve sobrecarregar a capacidade das cadmaras.
Separar adequadamente os alimentos para facilitar a circulagao do ar.

Registar a temperatura das cédmaras de conservagao para garantir um
correto funcionamento.

Identificar os produtos com etiquetas indicando o nome do produto, origem,
data de entrada na camara, peso, etc.

No deixar contentores de alimentos apoiados diretamente no chao.




- - - + o + o BPA
Suporte inferior prateleira o oo u,j ) '

O suporte sob prateleira da ARAVEN cria um novo alojamento
adicional para o armazenamento e conservagao de alimentos.

O suporte pode-se utilizar em qualquer ponto ao longo da
estante e adapta-se a qualquer medida Gastronorm. O seu
sistema guiado permite extrair os recipientes comodamente
de forma horizontal evitando empilha-los.

GN 1/9 GN 1/1

oy
oo
Suporte inferior Ref. 00952
prateleira 465x40xh70 mm
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Estantes

Prateleiras perfuradas para a circulagdo do ar. Material das prateleiras: PP Prateleiras completamente desmontaveis para uma
cémoda limpeza.

Distribuidos de carga, a partir de 120 kg a 150 kg por altura da estante, dependendo do modelo.

Facil montagem e desmontagem, permite a manutencgdo, a limpeza, a desinfecdo e a vigilancia. Ndo se necessitam de
ferramentas para montagem.

Estrutura de Aluminio anodizado de grande resisténcia mecanica e a corrosdo. Parafusos em ago inoxidavel. Prateleiras
regulaveis em altura cada 150 mm.

Pés regulaveis e ajustaveis para uma total estabilidade.

Ref. 03406 x4 ]
97,5x47,5xh170 cm 1"5’:‘3’|((g




e '
+150°C | +302°F o) +95°C | +203°F i? BPA
H

-25°C | -13°F =40°C | -40°F
' L l PP

©

Estantes extensiveis

As estantes extensiveis ARAVEN comtravessas telescopicas
permitem abranger diferentes medidas que vao desde os
89 cm até aos 1.8 m.

A principal vantagem do produto é a adaptabilidade da estante
ao espaco disponivel, evitando ter de encomendar estantes
a medida, otimizando assim o custo e 0 espago, 0 que nos
permite economizar.

O sistema facilita o transporte ao ir completamente

desmontado numa caixa de medidas ajustadas. Facil de
montar e desmontar.

e

] !..--""
| 89cm

2 "

) § @)

100cm

’J 120cm

. +d gy

)

&

1x%

Ref. 00951
139/184x48xh167 cm  (amhs

; .m : .m 2 @. : @
® o [ [
IS © o ©
o) a 0 o
3 3 3 3

| ‘
| . é
&
nE o,
X
Ref. 00950 MAX 135cm
89/135x48xh167 cm ekl
Estantes de canto extensiveis
00960 + 00950

)

00960 + 00951

w

00960 + 03406

@.
)

Ref. 00960 MAX
89/135x48xh167 cm emihs)

I 00961 + 00950
™ 00961 + 00951

: | @

00961 + 03406

L

sl .
x4
Ref. 00961 MAX

139/184x48xh167 cm (ameas:)
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Manipulacio




Todo o equipamento e os utensilios empregues nas
zonas de manipulagdo de alimentos e que possam entrar em
contacto com os mesmos devem ser de um material que
nao transmita substancias tdxicas, odores nem sabores, seja
inabsorvente, resistente a corrosdao e capaz de suportar
repetidas operagdes de limpeza e desinfecéo. As superficies
devem ser lisas e ndo ter mossas nem gretas.

Os produtos ARAVEN ajudam a aplicar as Praticas Corretas
de Higiene aos estabelecimentos de Hotelaria; favorecendo
a prevencgao, redugao ou eliminagao de um possivel risco
nas diferentes fases de elaboragdo e manipulagéo de alimentos.

Desenharam-se com o objetivo de reduzir ao minimo o risco
de comtaminagao dos produtos alimentares. Além disso,
estes utensilios de trabalho destinados a entrar em contacto
com alimentos, estdo fabricados com materiais resistentes
a corrosdo e faceis de limpar e desinfetar.

Durante a manipulagéo de carne e peixe devemos ter muito
cuidado de os manter fora do escaldo de temperaturas de
perigo de proliferagdo bacteriana (8°C a 65°C).

Devem ser cozinhados ou conservados em frio quanto
antes, evitando trabalhar em ambientes com excesso de
calor.

Separar sempre os alimentos crus dos cozinhados e dos
gue se consumirdao em cru e ja estao limpos.

As zonas de trabalho com alimentos crus devem estar sempre
separadas das zonas de trabalho com alimentos cozinhados
e pré-cozinhados.

Utilizar utensilios de cozinha diferentes (garfos, facas, pratos,
tdbuas de cortar, etc.) para manipular os alimentos crus. A
utilizacdo de tabuas de corte diferentes para cada alimento
evita a contaminacgao cruzada.
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Tabua de cortar

[ [ F|
Carnes

Lacteos
vermelhas

Aves

BPA

FREE

+90°C | +194°F
-40°C | -40°F

&

HOPE

d s
Alergénicos

¥ |

Legumes Elaborados

A Tabua de Cortar ARAVEN é um aliado fundamental na implantagao
de sistemas APPCC em processos de manipulagao, garantindo que as
operagoes de cortar em pedacos, fazer bifes, desmanchar, etc., se
levam a cabo sempre com a mesma tipologia de produto: carne,

peixe, legumes, lacteos, enchidos.

Na pratica as tdbuas, quer por desgaste ou outras causas,
ndo assentam corretamente sobre as superficies das
mesas de trabalho, por isso os manipuladores colocam na
base trapos ou outros elementos que pelo exsudado dos
alimentos terminam por ser um foco de comtaminagao.

A Tabua de Cortar ARAVEN assenta corretamente sobre as
superficies de trabalho gragas aos seus cantos permanentes
de borracha sobreinjetada. Estes apoios impedem que a
tdbua deslize sobre estas superficies fornecendo mais
seguranga nestes processos de trabalho.

As superficies de trabalho que vao estar em contacto direto
com os alimentos devem ser sélidas, duradouras e faceis de

Patenteado

limpar, manter e desinfetar. devem estar feitas de material
liso, ndo absorvente e néo toxico, e inerte aos alimentos, os
detergentes e os desinfetantes utilizados em condigbes de
trabalho normais.

Deve-se evitar usar madeira e outros materiais que nao se
possam limpar e desinfetar adequadamente, a ndo ser que
se tenha a certeza de que o seu emprego ndo serd uma
fonte de contaminacéo.

As tabuas de cortar ARAVEN estéo fabricadas em PE de alta
densidade, material plastico com alta resisténcia a corrosao
que impede a passagem da humidade. A sua superficie é
branca e ndo oculta a sujidade tal como sucede na utilizagao
das tabuas de cores.
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Tabua de cortar @

Codificagao cor: O canto de cor da tabua identifica o tipo de alimento a manipular. A Tdbua de Cortar ARAVEN tem
uns cantos de cor permanentes, que permitem diferenciar estas superficies de trabalho segundo grupos de alimentos
a manipular evitando assim a contaminagdo cruzada. Em especial, esta diferenciagédo, tem maior importéancia entre
alimentos crus e elaborados.

Cantos permanentes integrados por sobreinje¢ao: Inclui uns pés de borracha nos cantos que nao se perdem. Os pés de
borracha ficam permanentemente unidos ao corpo de PE.

Apoios antideslizantes, seguranca no trabalho: A tdbua néo desliza proporcionando maxima segurancga para o corte. Nao
necessita trapos para que nao deslize, evitando um possivel foco de infegéo.

Reversivel: Pode-se utilizar por ambos os lados. Prolonga a vida Gtil da tabua de cortar.
Higiene: Cor limpa que nao oculta a sujidade tal como sucede na utilizagdo das tabuas de cores. Pode-se lavar na maquina.

Ordem: As tdbuas podem-se guardar verticalmente sem nenhum elemento adicional.
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Dosificador de molhos

emEETD /) o

LDPE

para introduzir todo o tipo de temperos, mais
ligeiros ou mais espessos, azeites, molhos,

Os Dosificadores de Molhos ARAVEN usam-se %/ % \é

reducoes, xaropes..Permitem decorar um prato . . .
de maneira limpa, temperar com a quantidade @ Bicos intercambiaveis
justa uma salada ou qualquer outra elaboracgao. R~ i

E dispor de uma vasta variedade de temperos e

molhos conservados com toda a seguranca.

ARl

Oleos Tampa Hermética Grao Grosso Gréo Fino

Bicos intercambiaveis

Antigoteo Precisao
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Dosificador de molhos = @j

Escala de medicao/Rastreabilidade: Escala de medi¢ao nas duas posigdes. Zona para marcar dados de rastreabilidade.

Ergonomia: Zona de agarrar ergonémica. Permite controlar o caudal pela pressao exercida. Temperar com a quantidade
justa.

Enchimento e limpeza faceis: Lata com boca de entrada grande para facilitar o enchimento e a limpeza.

)

Antigoteo: Biberdao com valvula de silicone antigotejamento. O Antigotejamento impede que se obture e que se acumulem
restos do molho no buraco de saida.

Dispensador de 6leos: O excesso de liquido que escorre do bocal regressa ao interior do recipiente através do orificio na
base. Este orificio também regula o caudal durante a distribuicéo.

Doseador de precisao: A boca acaba em bico, o que permite decorar com preciséo e de forma limpa.
Doseador com marcas para adequar o diametro de saida de caudal, para poder introduzir todo o tipo de molhos.

0 bico triplo permite repartir o molho de forma mais homogénea e agiliza o processo, dispensando mais rapidamente o
molho. Facilita a decoragao da elaboragao ao empratar.

 araven
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35cl

@70xh193 mm

50cl
@70xh233 mm

LIGPE

-40°C | -40°F

75cl
@75xh273 mm

HOFE w

100cl
280xh312 mm

%)

Anti-gotejamento

Dispensador de

precisao

Ref. 02554

Ref. 05554

Ref. 00554

Ref. 01376

Ref. 51376

Ref. 01376

&

&

&

Ref. 02555

Ref. 05555

Ref. 00555

Ref. 01377

Ref. 51377

Ref. 01377

&

Ref. 02556

Ref. 05556

Ref. 00556

Ref.01378

Ref.51378

Ref.01378

&

Ref. 02557

Ref. 05557

Ref. 00557

4

Ref.01379

Ref. 51379

Ref. 01379
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Mini doseadores L:,;';' fﬁ'
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Reutilizavel, facil de encher e limpar.

Solugédo para o tratamento de molhos concentrados ou de maior custo, com doses mais reduzidas.
Dispensam a quantidade certa e precisa no empratamento das elaboragdes. Precisdo e rosca segura com fecho rapido.

a

@ 9cl 15 cl 25cl
@ 48x110 mm @50x138 mm @56x167 mm
Dispensador
de precisé@o Ref. 01373 Ref. 01374 Ref. 01375
X4
X4
X4
Ref. 41373 Ref. 41374 Ref. 41375
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A oca Y ecipiente alvula
Doseador de molhos antigotejamento &;?E ° LLI:P.)E“ plente G| Valvu!

Na restauragdo de comida rapida, sdo precisas solugdes para a procura da exceléncia operacional. Alto nivel de
operacionalidade, eficiéncia na cozinha, menus estandardizados e processos de elaboragdo centrados na redugdo de
tempos e custos para obter entregas rapidas dos menus com pregos competitivos.

>
@ Leve Régua de medigio % Rastreabilidade
Enchimento facil @ Facil de limpar @ Ergonomia

&

6x
Ref. 00957
@65x40 mm

1 GX% 1 GX% 1 GX%

e®: ¢

Ref. 00954 Ref. 00955 Ref. 00956

@70xh206 mm @D75xh246 mm @D75xh286 mm 6 (set 6)x%
Ref. 00958
@57x18 mm
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oca ! ecipiente
Doseador de molhos 3 bicos & ° Ly Fecwient
HDPE LDPE

Na restauragdo de comida rapida, sdo precisas solugdes para a procura da exceléncia operacional. Alto nivel de
operacionalidade, eficiéncia na cozinha, menus estandardizados e processos de elaboragdo centrados na redugdo de
tempos e custos para obter entregas rapidas dos menus com pregos competitivos.

>
@ Leve Régua de medigao Rastreabilidade
Enchimento facil @ Fécil de limpar @ Ergonomia

IGX% 16x%

Ref. 03377 Ref. 03378
@60xh235 mm @75xh225 mm
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Dispensador de grao CEEEET)

O dispensador de grao ARAVEN esta disponivel para grao fino,
tal como sal, pimenta, agtiicar em po ou farinha, enquanto o
recipiente para grao grosso é perfeito para as especiarias.

0 dispensador de grao fino tem orificios de saida de 2 mm de diametro. O frasco de especiarias 4 mm de didmetro.

Escala de medigao: Escala de medigcéo nas duas posi¢des. Rastreabilidade: Zona para marcar dados de rastreabilidade.
Ergonomia: Zona de agarrar ergonémica. Permite controlar o caudal pela pressao exercida. Temperar com a quantidade
justa.

Enchimento e limpeza faceis: Lata com boca de entrada grande para facilitar o enchimento e a limpeza.

m 350gr D 500gr 100cl
@ 60xh162 mm @ 60xh212 mm @ 75xh311 mm
Ref. 00847
@2mm Ref.01380 Ref. 01381
-y
-
@ 4mm Ref. 71280 Ref. 71281

Dispensador de oleo

L 165 'L 16X L 16X 'i' 16xF
@ 35cl @ 50cl @ 75cl @ 100cl

Ref. 71276 Ref. 71277 Ref. 71278 Ref. 71279
#60xh203 mm 260xh261 mm 875xh251 mm 875xh311mm
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Organizador de doseadores i?:, Bmlgg>

=~ »

Mantém a arrumac¢ao nas
zonas de manipulacao.

Introduzindo dgua com gelo ou dgua quente mantém a temperatura dos molhos dos doseadores. Facilitam o transporte
para as zonas de conservagdo. Medidas GastroNorm.

Iy
e

EIOOmm / 5x35¢cl-5x50cl

'|l|I ——

GN1/3 ‘ =

325x176 mm Ref.01473 + Ref.01376/35cl

3x50cl /"
3x75cl-3x100cl -

v "150 mm

GN1/3 ‘

325x176 mm Ref. 01472 + Ref.01378/75cl

OOO -

Q0 * r AI'

8x35cl-8x50cl

3x75cl-3x100cl “I- c
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Dispenser para molhos AR

W __:__L

Dispensador para molhos, temperos leves,
Xaropes ...

Reduz o nivel de desperdicio, dispensando apenas a
quantidade desejada por bombeamento. Facilidade de
carregamento, permite a transferéncia de condimentos ou
molhos na quantidade desejada para o bombeamento.
Otimizagcdo do espago: ocupa pouco espago e pode
ser colocado na cozinha ou diretamente a disposicdo do
consumidor.

Facilidade de uso: pode ser usado pelo consumidor na drea
de autoatendimento.

Melhora a apresentagé@o dos molhos nas zonas de Servigo e
Exposigao. Facilitam o transporte para as zonas de conservagao.

|

Destacavel para limpeza

hﬁ' ®x1.10ml E.T @ x1-30 ml

? 929 ? ?99¢?

WO o = Jo ]
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Facilidade de utilizagdo: doseador em diregéo vertical, maior facilidade para os utilizadores e evita derramamentos
acidentais.

Valvula de fecho que mantém todo o circuito de bombeamento fechado para uma melhor conservagdo do produto na
propria embalagem, inclusive no frigorifico.

Fecho duplo hermético para uma total prote¢do do alimento. A tampa esta fabricada em LDPE material mais flexivel que
permite um correto ajuste a base.

@ 218

Régua de medigao para um perfeito controlo das existéncias.

ColorClip: Cédigo de cor para evitar as contaminagdes cruzadas. Os Contentores ARAVEN, gracas a sua identificagéo
ColorClip, ajudam a prevenir a Contaminagao Cruzada, garantindo que o conteldo deste recipiente vai ser sempre do
mesmo tipo: aves, carne vermelha, legumes/fruta ou peixe.

Etiqueta integrada: A etiqueta Permanente permite ao profissional da cozinha identificar o contelido e preservar a
informacgé&o associada a sua origem ajudando a cumprir a Regulamentagéo de Rastreabilidade Reg (CE) 852/2004 e Reg
(CE) 178/2002 referentes aos alimentos.

Medidas GastroNorm: Produtos desenhados e fabricados segundo dimensdes e especificagdes estabelecidos na Norma
EN 631.1.




x1-10ml

x1-30ml

+95°C | +203°F ? BPA
-40° -400°
-

GN1/9 GN1/6 GN 1/4
176x108xh190 mm 176x162xh190 mm 265x162xh190 mm
oo
. - o o
Ref. 03784 Ref. 03785 Ref. 03786 Ref. 03787
—
< - o o
Ref. 02784 Ref.01362 Ref. 01367 Ref. 01358
—— ——
=
Ref. 01363 Ref. 01361
380x225xh195 mm 380x225xh195 mm

+ 3 Ref. 01362

Ref. 01360
354x325xh195 mm
+ 3 Ref.01362

+ 2Ref.01367

Ref. 01359
354x325xh195 mm
+ 2 Ref. 01367

e
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Toque para liquidos

Régua de medicao, fornece informacéo
sobre o consumo e permite realizar misturas
diretamente no recipiente.

Maximo controlo para dosear liquidos:
chave reguldvel que controla o caudal.

Pegas laterais que facilitam a sua
manipulagao e transporte.

My
i
Ref. 01368 / 18L _——!I

285x285xh320 mm

+95°C | +203°F L)?;} QRPEIE-\
-40°C | -40°F -

vl

Ref. 02368
85x55xh45 mm

Jarro de medicao

U i
9116xh164 mm ©147xh215 mm

Ref. 02364

Ref. 02365

rosrc | <c0sr SN
=

3L
©157xh243 mm

Ref. 02366
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Caixas sem tampa A S

e O

As caixas sem tampa para os processos de Manipulagao, estao
fabricadas em Polietileno, por ter boa resisténcia ao impacto, e 6timo
comportamento a baixas temperaturas. A grande espessura de peca
proporciona-lhes robustez e um bom comportamento mecanico.

Recomendamos descongelar sem embalagem original
e colocando o alimento em caixas para favorecer uma
descongelagao mais rapida.

Para evitar a contaminagao cruzada do exsudado que se
solta na descongelagdo recomendamos a utilizagdo de
grelhas através das quais se separa o liquido do préprio
alimento.

Nos processos de descongelagdo de alimentos, devem- ;
se colocar grelhas de altura idénea que se adaptam as

dimensdes do fundo do contentor e que separem o exsudado

do préprio alimento, pois este exsudado contém humidade

e nutrientes que favorecem a aparicdo de bactérias que

deterioram o alimento.
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Caixas sem tampa

1101000
“:%”’

Optima geometria: Design e altura que permite uma correta evacuagdo do exsudado. Cumprem a regulamentagdo
higiénico sanitaria que recomenda evitar o contacto entre o alimento e o exsudado.

Cantos arredondados: O seu especial design evita que se acumulem restos e facilita a limpeza.

Ergonomia: O seu rebordo ergonémico facilita a manipulagdo. Caixas fundas com pegas laterais.

10, ] 'n
Caixas GastroNorm r2
]

T Tesmm T Ticomm

GN 1/1

530x325 mm Ref.00282 /9L Ref. 00283 /13 L Ref. 00256 / 470x265xh20

Farinheiro Ref. 00290




@ 03171 01170 01171

P
+95°C | +203°F 4 +90°C | +194°F
-40°C | -40°F -40°C | -40°F
] o @ |

s BPA
¥
& @

T T 2L T T 3L T_T5L T__T 8L T___TJ 10L
Ref. 14129 Ref. 14130 Ref. 14131 Ref. 75132 Ref. 75133
300x205xh60 mm 345x235xh75 mm 435x285xh80 mm 485x335xh80 mm 540x385xh80 mm
Ref.01129 Ref.01130 Ref. 01131 Ref. 01132 Ref.01133
300x205xh60 mm 345x235xh75 mm 435x285xh80 mm 485x335xh80 mm 540x385xh80 mm

Ref. 01179 Ref.01180
370x215xh10 mm 416x262xh10 mm

L T L Tt

L Tt

o

Ref.01134 Ref. 01170
440x350xh160 mm 530x396xh139 mm
T o ;
ack
Ref.01182 Ref. 01178
375x300xh12 mm 432x332xh12 mm

Ref.01171
530x396xh205,5 mm

Ref. 03171
530x396xh205,5 mm
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Tigelas e Alguidares 2, )
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As Tigelas e Alguidares ARAVEN sao uma ferramenta
imprescindivel para a manipulagao dos alimentos na cozinha.

Disponiveis numa grande variedade de tamanhos que sevadaptam a cada necessidade, com capacidades desde 0,5l até 11 I.

Os escorredouros sdo muito Uteis para separar os alimentos do liquido. O material em que estao fabricados (Polipropileno)
permite uma alta resisténcia a altas temperaturas e uma longa vida util do produto. A sua espessura da a pega uma grande
robustez.
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Tigelas e Alguidares
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Cantos arredondados: O seu especial design evita que se acumulem restos e facilita a limpeza.

Ergonomia: O seu rebordo ergonémico facilita a manipulacédo das pegas.

Encaixavel.
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Ref.01070 Ref.01071 Ref. 01072 Ref. 01073 Ref.01074 Ref. 01075
2 130xh60 mm @ 170xh80 mm 2 235xh110 mm @ 280xh140 mm ® 325xh160 mm 2 380xh180 mm
= Pt ST e
Ref. 91072 Ref. 91073 Ref. 91074 Ref. 91075
9 235xh110 mm @ 280xh140 mm 2 325xh160 mm @ 380xh180 mm
Ref. 01082 Ref. 01076 Ref. 01083 Ref. 00483
@ 235xh105 mm 2 235xh120 mm @ 280xh123 mm @ 380xh172 mm
{2y oo
TS
Ref. 01121 Ref. 01123 Ref.00679 / 12L Ref. 00252 / 5L Ref. 00253 / 8L
298x228xh112 mm 400x298xh130 mm @ 290xh290 mm 2 310xh120 mm @ 355xh140 mm
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Tampas de silicone redondas P 200°C | +392°F 3;5

Gragcas a flexibilidade do material as tampas
adaptam-se a diferentes materiais e superficies.

As tampas de silicone redondas ARAVEN permitem conservar os alimentos com todas as garantias higiénico alimentares
necessarias. Com o seu efeito vacuo pode extrair parcialmente o ar do recipiente, o que permite proteger o alimento com
maiores garantias, prolongando a vida util do alimento e sem soltar cheiros. A tampa fica esticada e tensionada para
permitir o empilhamento.

Permite tapar diferentes recipientes: Tigelas, cagarolas, pratos, etc. Compativel com todos os materiais polipropileno,
policarbonato, ago, porcelana, vidro... A tampa ajusta-se ao rebordo do recipiente assegurando uma total hermeticidade do
produto. Pode cozinhar, aquecer ou regenerar tanto no forno como no micro-ondas. Pode se utilizar no forno até 200 graus
e também permite a utilizagdo num micro-ondas, reduzindo o tempo de cozedura e conseguindo uma poupanca energética.

Ref. 09985 Ref. 91003 Ref. 91004 Ref. 91005
@ 133xh22 mm @ 235xh30 mm @ 285xh33 mm @ 332xh35 mm

2133mm -9153 mm 2239mm - 259 mm @286mm - 306 mm ©332,5mm - 352,5 mm
=3 E [ .
o [ ol
= = - —»
Tigelas PP Ref. 01070 Ref. 01072 Ref. 01073 Ref. 01074
g | L m LS et
Tigelas PP Ref. 01072 Ref. 01073 Ref. 01074
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- Servico e exposicao




A ARAVEN conta com uma vasta gama de produtos para o
servigo e exposi¢ao de alimentos na qual se mimou muito
o design e a funcionalidade para satisfazer as expectativas
tanto do pessoal de servigo como de cozinha.

As bandejas ARAVEN servem para qualquer tipo de
alimentos e adaptam-se a diferentes capacidades, dada a
grande variedade de medidas e acabamentos:

+ Bandejas de exposigao com alto brilho e alta transparéncia,
conseguindo uma grande presenga para uma correta
apresentacao dos alimentos.

+Bandejas de servigo comrobustez eresisténciadesenhadas
para a sua fécil e rapida limpeza.

+ Bandejas e vitrinas expositoras GastroNorm cémodas de
usar e que otimizam o espago.

Loica de Catering reutilizavel com um design moderno,
inovador e atrativo. Os produtos tém um acabamento
estético excelente, com um elegante design e seguindo as
ultimas tendéncias da cozinha no setor de catering.

Os copos e jarros de sdo brilhantes, transparentes e muito
ligeiros, sé@o reutilizaveis, duradouros e recomendaveis
para um ambiente de esplanada e jardim, e restauragdo de
coletividades.

Proteger da exposigdo ambiental todos os alimentos
processados até ao momento do seu consumo. A aplicagao
de um tratamento térmico a um alimento ndo garante que
nao haja uma contaminag&o posterior.

Manter os alimentos elaborados a temperatura igual ou
superior a 65°C. Comprovar a temperatura com regularidade.

+ O tempo de manutengdo em quente nao deve superar as
3 horas.

+ Se a temperatura do sistema de conservagdo em quente
é inferior a 65°C, deve-se reaquecer a elaboragdo a uma
temperatura superior a 75°C e verificar o equipamento.

» Recomenda-se a utilizagdo de tampas ou elementos que
evitem derramamentos das preparagdes nos equipamentos/
contentores de conservagao isotérmica que possa provocar
uma contaminacao posterior.

+ Deve-se minimizar o tempo de permanéncia a temperatura
ambiente de produtos elaborados que se vao consumir em
frio (maximo 30 minutos).

Manter a cadeia de frio dos alimentos elaborados até a sua
cozedura, reaquecimento ou servico.
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Bandejas de 5 compartimentos
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As bandejas autosservico da ARAVEN contém os
alimentos sem necessidade de usar pratos.

Tém cinco compartimentos: Dois grandes para pratos
principais, dois pequenos para sobremesa, fruta, pao, vaso,
etc., e um central retangular para colocar os talheres. Os
espagos para o alimento tém uns alojamentos laterais para
que os talheres ndo resvalem para dentro do espago.

As suas asas laterais facilitam agarrar a bandeja e o
seu transporte inclusivamente para os utilizadores mais
novos. Além disso, pode-se tapar a bandeja que contém
os alimentos com apenas virar outra bandeja vazia e
colocando-a como tampa. Protege os alimentos até ao

momento de serem ingeridos. A-x2 %&@ 617 cl
Bandejas com design ergondmico. Alojamento de talheres B-x2 @ +197 ¢l
em utilizagdo. Permite tapar bandeja com bandeja. Empilhaveis. C-x1 R\
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Bandejas de 5 compartimentos
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Tabuleiros com design ergonémico. Espaco para talheres a serem utilizados. Permite fechar tabuleiro com tabuleiro.

Empilhaveis.

200x150xh12 mm

P | .
P

Ref. 31054 Ref. 01054

CTEnTD /7Y
e

A-x2 ﬁ?%@ -617cl
B-x2 () -197cl
C-x1 %

-~
=

T

Ref. 41050 Ref. 61050

Ref. 31050 Ref. 21050

+95°C | +203°F gj BPA
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Tampa de apoio

Ref. 91050 Ref. 81050




Carro portabandejas 5 compartimentos INOX

| x28uds. | x28uds.

Ref. 61224
750x430xh1540 mm
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Bandejas de servigo e exposicao
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Um tipo de bandeja para cada
necessidade

As bandejas de servico ARAVEN estéo fabricada em Polipropileno, um material muito resistente que as torna ideais para
restaurantes de servico rapido, autosservico e restauragéo de coletividades.

A mesma pega tem a superficie texturada para evitar o deslizamento do contelddo. Sdo encaixaveis e tém uns pontos de
apoio que permitem a recirculagéo do ar entre bandejas enquanto estao empilhadas, o que favorece uma correta secagem.

As bandejas planas, fundas e expositoras da ARAVEN estdo fabricadas em SAN, material muito transparente quando nédo
estd colorido e o que dota a pega de uma grande visibilidade e brilho.

Quando € misturado com corante também se consegue uma grande presenca, requisito indispensavel para o processo
de exposicao. E rigido mas mais fragil que o resto dos materiais. Uma gama pensada para expor qualquer tipo de alimentos
e que se adapta a diferentes tipos de alimentos dada a grande variedade de medidas e de acabamentos.

Todas as bandejas estao desenhadas sem arestas e com cantos arredondados que facilitam a sua limpeza e permitem
ser lavadas na maquina.
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Bandejas de servico e exposicao

+95°C | +203°F
-40°C | -40°F

Bandejas encaixaveis com pontos de apoio que permitem a circulagao do ar entre bandejas enquanto estdo empilhadas,
o que favorece uma secagem correta.

Superficie texturizada para evitar o deslizamento do contetdo. Espago para personalizagao com serigrafia.

350x270xh20 mm

416x305xh22 mm

458x355xh25 mm

530x370xh25 mm

BlEE O

@ Ref. 18046

@ Ref 18047

@ Ref 18048

@ Ref. 79049

@ Ref. 19046

@ Ref 19047

@ Ref 19048

@ Ref 59049

@ Rref 17046

@ Ref 17047

@ Ref. 17048

@ Ref 39049

@ Ref. 41046

@ Ref 41047

@ Ref 41048

@ Ref. 49049

Ref. 61046

Ref. 61047

Ref. 61048

Ref. 69049

@ Ref 22046

@ Ref. 22047

@ Ref. 22048

@ Ref 29049

Ref. 19049




Carro portabandejas INOX

Bandejas
de servico

| ﬁ x28 uds. I I x14 uds. | ﬁ x14 uds.

Ref.__046 ¥ || Ref__o49 | [ Ref__052/__050

ﬂ

Ref. 61216
550x430xh1845 mm
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Bandejas de exposicao
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Planas

Expositoras

Fundas

200x150xh12 mm 280x190xh12 mm 350x240xh12 mm 420x300xh12 mm 500x360xh12 mm
. - .‘.:5_'_ - —
Ref. 01021 Ref. 01022 Ref. 01023 Ref. 01024 Ref. 01225
Ref. 41021 Ref. 41022 Ref. 14023 Ref. 14024 Ref. 41225
280x200xh15 mm 350x250xh20 mm 420x300x25 mm
- - . il
Ref. 01016 Ref. 01017 Ref.01018
Ref. 14016 Ref. 14017 Ref. 14018
200x150xh40 mm 280x190xh40 mm 350x240xh40 mm
- - =
Ref. 01040 Ref. 01041 Ref. 01042

Ref. 41040

Ref. 41041 Ref. 41042
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Expobandeja GastroNorm e e Lf*-"' & ’ @ @

Bandejas com tampa de protecao para passar
da exposi¢ao a conservagao num so passo
(basta colocar a tampa).

Fecho por clipe: O seu fecho por clipe permite uma conservagdo maxima dos alimentos. Otimizagéo do espago, empilhamento
de bandejas com tampa. Apoios de secagem rapida. Permite a livre circulagao do ar entre bandejas. A Expobandeja incorpora
tampa transparente para uma rapida visualizagdo do contetdo.

:E:-
‘ H:\:{ = =

GN1/1

530x325xh36 mm ‘ Ref.00291/2+2 L

, _
= - +90° | + 9| BPA -
Expovitrinas GastroNorm Sarre Ua-" Q @ @ ,

As expovitrinas ARAVEN GN 1/2 e GN 1/1 contam
com bandejas e tampas altas de protegao para
passar da exposigao a conservagao num sé passo

(basta colocar a tampa). \\//

GN2/1 ‘
325x265xh118 mm Ref. 00288 / 1+6 L
i %
| SO
H e |
*'E_:*_ -
GN1/1 ‘
530x325xh82 mm Ref.00289/2+9 L




Cobre-pratos

Nos estabelecimentos de autosservigco, o modo de exposicao deve
ser tal que os alimentos mostrados devem estar protegidos contra a
contaminacao direta devida a proximidade ou a agao do consumidor.

0 cobrepratos ARAVEN é inquebravel e protege o alimento de possiveis contaminagdes externas mantendo-o tapado até
ao momento de servir.

Além disso, na cozinha permite empilhar varios pratos otimizando o espago até ao momento de servir.

Os cobrepratos ARAVEN permitem conservar a comida quente até ao momento de servir. Tem um orificio central para
evitar a condensacao e facilitar a sua abertura. A sua alta transparéncia permite uma rapida identificagdo dos alimentos.
Cinco modelos para adaptar se aos diferentes contornos de pratos que védo desde @ 215 até @ 315.

rosec | 205 BN
=

Ref. 99484 Ref. 99485 Ref. 99486 Ref. 99891 Ref. 99892
2 215xh67 mm » 240xh67 mm @ 265xh67 mm @ 290xh67 mm @ 315xh67 mm
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Loica catering

Proorc | oo ST

Modernas, inovadoras e atrativas... assim sdo as loicas de catering
NATURE e WAVE Catering System da ARAVEN. Um produto de
esmerado design e acabamento estético excelente seguindo as
ultimas tendéncias da cozinha no setor de catering.

Fabricadas em Poliestireno de alta densidade (PS). 100%
reciclavel, material de excelente presenga, brilho e acabamento
superficial proprio de um servigo de catering de topo de gama.

Apresenta-se a gama em trés propostas de cor: transparente,
preto e branco. A pega e o alimento na exposigdo complementam-
se encontrando um equilibrio entre os dois para conseguir uma
impecavel apresentagdo com a qual realcar a originalidade das
criagdes culindrias mais vanguardistas.

Pela sua capacidade o alimento pode se degustar de uma dou
duas vezes, as suas formas arredondadas permitem aceder a
todo o seu contetdo.

ERGONOMICA E VERSATIL

As pegas da gama permitem bastantes combinagdes de cor e
forma (encaixe do copo sobre o prato com o fim de segurar os
dois elementos numa s6é méao. O pratinho raso com pratinho
fundo...). Facil empilhamento para otimizar o espago em vazio em
toda a familia.
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Loica catering r_., A ) ‘ ‘

Ref.
(ORef01___
@Refa1___
Refo1___ () CATERING SYSTEM
=
Ref.__770 Ref. __769
90x22xh4 mm 121x42xh20 mm
Ref. 91760/ 5cl Ref. __761/9cl Ref.__763 /7cl Ref. __765/25cl
51x51xh33 mm 51x51xh55 mm 70x70xh23 mm 107x107xh35 mm
(ORef.__762
@ Ref.__762 Ref.__764 Ref.__766
80x80xh15 mm 127x127xh15 mm 280x280xh15 mm
Ref.__768 -
200x70xh8 mm 480x240xh17 mm

 araven



- - +90° - 3 n B PA Hy IlI'I’
Loica catering £, et ) &

Ref.

R
nature
@ Refd41___

7/ Ref91___ catering system

- -

Ref.__739 Ref.__734

98x20xh11 mm 119x40xh20 mm
7/ Ref. 91735/ 5cl Ref.__736/9cl Ref.__745/8cl
56xh43 mm 60xh64 mm 90x84xh32 mm

~ =

- pr
— b
Ref.__744 Ref.__743 Ref. 91742
97x79xh15 mm 104x160xh18 mm 340x209xh19 mm
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Copos e jarros

Perfeitos para uso coletivo como festivais, concertos
e piscinas onde o uso de outros materiais € proibido.

A gama de copos de ARAVEN dispde de um amplo escalao
de capacidades: 25 cl, 33 cl, 40 cl e 56 cl. Inquebraveis,
transparentes e manejaveis. Sao reutilizaveis, minimizam o
impacto ambiental ao gerar menor quantidade de residuos em
relagéo ao copo descartavel. Sdo perfeitos para uso coletivo em
festivais, piscinas e estabelecimentos de alojamentos turisticos
onde se recomenda o uso de loigas de materiais inquebraveis. O
seu design esta em linha com as tendéncias em loiga utilizada
em restauragdo com um efeito visual parecido ao vidro.

Personalizacao

Os copos de policarbonato ARAVEN sao
personalizdveis com serigrafia ou gravura.
Também existe a possibilidade de combinar design
de personalizacdo de gravura com serigrafia.

42mm

A
v

LOGO:
Max. 42xh42mm
Max. 2 color

LOGO Min. 200 u.

‘l‘

vEuwvu o

l

@i?
|
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Copos e jarros

S
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A

.
SAN

25cl. 40cl. 56¢l. 25cl. 40cl. 56¢l. 33cl. 30cl.

271xh98 mm 282xh114mm  ©92xh127 mm @ 82xh62 mm 2 85xh90mm  289xh119mm @81xh142 mm @59xh154,5 mm

r_-‘

wiNENRYRE

[ SEa
Ref. 08321 Ref. 08322 Ref. 08323 Ref. 08202 Ref. 08203 Ref. 08204 Ref. 08497 Ref. 41645
£y oA
40°C | -40°F -
25cl. 40cl. 56cl. 25cl. 40cl. 56¢l. 33cl. 30cl.

@71xh98 mm 282xh114mm  @92xh127 mm @ 82xh62 mm @ 85xh90 mm 289xh119mm 881xh142mm @59xh154,5 mm

Ref. 02321 Ref. 02322 Ref. 02323 Ref. 02202 Ref. 02203 Ref. 02204 Ref. 02497 Ref. 02645

i

e

Conjunto
de 8

Conjunto

Conjunto T ]
Ref.04322 ] de 6

|
!
|
i
de 9 |

Ref. 04203 Ref. 04645
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Copos e jarros




Copos e jarros

ARG

SA&N

6cl. 42cl. 54cl. 45cl. 60cl. 70cl. 70cl.
@47x76 mm 287xh97 mm ©77xh157 mm @ 80x256 mm 2 82x150 mm @ 86xh255 mm 2145x104xh155 mm

=
=i i
L ik
Ref. 41660 Ref. 41643 Ref. 41642 Ref. 41661 Ref. 41662 Ref. 41659
DG
SAN
28cl. 33cl. 18cl. 30cl. 78cl.
279xh188 mm 284xh212 mm 267,7xh222 mm 2119xh169 mm 2117xh210 mm

(Y §

Ref. 41646 Ref. 41647 Ref. 41648 Ref. 41644 Ref. 41649
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Jarras Empilhaveis

Solugoes praticas e seguras para o
servico de bebidas

Os jarros empilhdveis ARAVEN sdo encaixaveis sem tampa para otimizar o espago de armazenamento quando néo estéo
em uso. O design exclusivo de sua tampa, além de proteger o conteldo da jarra de contaminagdes externas, possui dupla
posicdo para permitir: Abertura da jarra com grade que evita a queda do gelo e fechamento para transportar a jarra com
seguranga em refeitdrios.
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ABS

®

7/5/9 Q/l

Tampas 119x119x41 mm

@)
IA°
> &)
- ¥ HDPE
‘ Ref. 01400 Ref. 21400

63 23

[ +95°C | +203°F ] [+80°C | +176°F ]
-40°C | -40°F -40°C | -40°F
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|

1L
167x119x130 mm

Ref. 01401 Ref. 11401 Ref. 91401 Ref. 71401
1,4L
167x119x180 mm

Ref. 01402 Ref. 11402 Ref. 91402 Ref. 71402

> w;f)}
- o LS

1,8L
167x119x232 mm

Ref. 01403 Ref. 11403 Ref. 51403 Ref. 91403 Ref. 71403




Servico de mesa

O jarro de material inquebravel evita riscos desnecessarios
em refeitdrios de uso coletivo destinados a alimentacao de
grandes grupos de pessoas.

g [
9115xh200 mm ©130xh200 mm

| I s i
ABS ABS
Ref. 91006 Ref. 91007

230x110xh260 mm

-

Fat
A

l\_la-—“j
EAN

Ref. 02080
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Servico de mesa @

Fay Fa®
23 T
HOPE s
Ref.01068 Ref. 01475
297xh137 mm 325x265xh150 mm
k-
A . A Fa®
(A (A (A
PP PP - ]
Ref. 01064 Ref. 01037 Ref. 02038
156x81xh131 mm 366x297xh60 mm 2115xh140 mm

Fat st Fat fa®

&2 A I A 5 (&

HOPE ABRS SAN e PP

Ref. 01010 Ref. 02077 Ref. 02037 Ref. 01049
280x110xh48 mm 160x130xh105 mm 9112xh25 mm 212x138xh21 mm
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Porta-talheres ‘?;“' @)

O porta-talheres com tampa permite proteger os utensilios na
sala da exposicao ambiental até ao momento da sua utilizacao.

O porta-talheres ARAVEN com 4 compartimentos e dimensdes GastroNorm 1/1 permite a sua compatibilidade com
as restantes instalagboes do estabelecimento. O porta-talheres com tampa protege os utensilios na sala, mesmo da
exposi¢gao ambiental no momento da utilizagao.

N a"
A &)
pp [

Ref.09863 / GN1/1 Ref. 41128/ GN1/1
530x325xh100 mm 530x325xh100 mm

. BPA
Silicone luve N>

1101000
iy

&

Ref. 31213

153x124xh71 mm Interior textura facil aderéncia
Box Display Ref 31211 e proteger de altas temperaturas
309,5x217xh333 mm 153x124xh71 mm
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Carros de servico de mesa s - e - >

Um dos pontos-chave no servigco de
restauragao € a montagem das mesas.

A montagem da sala de jantar num restaurante consiste em duas partes: a preparacao e revisdo do equipamento e a
montagem das mesas. Normalmente, este trabalho é realizado ao mesmo tempo. Para a montagem, a utilizagdo de um
carrinho auxiliar ajudara a optimizar os tempos de montagem, reduzindo o nimero de viagens e tendo em maos todo o
material preparado. Outra vantagem da utilizagdo de um carrinho de servigo é evitar os riscos profissionais ao nao ter de
suportar o peso destes materiais, muitos dos quais sao pesados, tais como louga, talheres ou utensilios de cozinha.

Um carrinho de servico ndo serd apenas de grande ajuda na montagem das mesas. A sua versatilidade serd também
muito Util no desmantelamento de mesas, bem como no trabalho logistico para a recepgéo e distribuicdo de mercadorias,
transporte dentro do estabelecimento ou servigo de quarto como um carrinho de empregada de mesa.

X2
MAX MAX i
150kg 150kg
Ref. 61217 Ref. 61221
1070x500xh980 mm 950x500xh945 mm
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Caixes 5 -

Caixas preto utilizados para a montagem e desmontagem
da sala de jantar, para o transporte e recolha de louga ou
de artigos de vidro.

A cor escura impede que os comensais vejam dentro dos contentores de lixo.
Recomendamos que os recipientes utilizados para este fim sejam de cor diferente (preto) dos recipientes brancos ou
transparentes que estdo em contacto com os alimentos utilizados na cozinha, a fim de respeitar as melhores normas de

higiene e sanitarias.

0 balde negro para residuos e o tabuleiro de talheres sujos podem ser colocados nos quatro lados exteriores do carrinho
para facilitar o esvaziamento do conteddo dos pratos.

T Jost T Joasst

=

Ref. 61218 Ref. 61219
330x230xh175 mm 330x230xh560 mm

L T L Tt L Tt

N

Ref. 71134 Ref. 71170 Ref. 71171
440x350xh160 mm 530x396xh139 mm 530x396xh205,5 mm
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Organizers e

Gavetas para manter a arrumagao

As gavetas empilhaveis ARAVEN mantém a arrumacgao no carro e, ao serem translicidas, permitem encontrar rapidamente
qualquer utensilio.

o)
N A alla
Ref. 07500 Ref. 07498 Ref. 07499
350x260xh145 mm 350x260xh145 mm 350x260xh145 mm
Ref. 07501 Ref. 07502 Ref. 07503
450x349xh195 mm 450x349xh195 mm 450x349xh195 mm
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A cadeia de frio, elemento chave em seguranga alimentar. A cadeia de frio é o conjunto de passos necessarios apds o
processo de refrigeracdo ou congelagao dos alimentos para que estes cheguem de forma segura ao consumidor. Inclui
todo um conjunto de elementos e atividades necessdrias para garantir a qualidade e seguranga de um alimento, desde a
sua origem até ao seu consumo.

PRODUCGIAO TRANSPORTE ARMAZENATO CONSUMO

Objetivo: Proteger os alimentos conservando-os a temperatura A perda da temperatura 6tima de refrigeragédo ou congelagao
adequada durante o transporte para evitar a multiplicagdo de em qualquer das etapas prejudica a seguranca e qualidade
microorganismos que possam afetar a qualidade e seguranga do alimento. Quando o alimento deve chegar ao seu lugar
dos alimentos. de destino a temperatura de servigo (65°), pode-se realizar
se o transporte em quente. Neste caso serd fundamental
manter os alimentos com as minimas variagdes durante
Fresco 6°C o seu periodo de vida comercial util. O transporte deve ser
realizado em veiculos ou meios preparados para manter a
temperatura do produto com a minima variagao.

Congelados -18°C
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Armario isotérmico GastroNorm

A

Transporte de pré-elaborados ou elaborados: com
um absoluto controlo de cadeia de frio e calor.

Transporte de pré-elaborados ou elaborados: garantindo

a manutencdo das 6timas condicdes de temperaturas Conservagao em Quente: ccada una
durante o transporte, com um absoluto controlo de cadeia ¥2° horaa temperatura diminui 2°C

de frio e calor.

0 Armdrio Isotérmico ARAVEN ¢ ligeiro e resistente, protege Conservacao em frio: cada una hora a
os alimentos de mudancas térmicas garantindo um absoluto tos° temperatura aumenta 0,5°C
controlo das cadeias de frio e calor.

Otimizacao do espaco

Empilhamento entre médulos Armazenamento
com tampa. em vazio.




+120°C | +248°F] L‘:Tj BFRFEIE-\
-40°C | -40°F
ERP

e

Acessibilidade dupla: abertura superior e frontal permitindo realizar a carga e descarga com a mdaxima acessibilidade,
comodidade e rapidez. Porta frontal rebativel inclusive com varios contentores empilhados. Facil empilhamento.
Alojamentos laterais para correias de transporte.

Desmontavel. Facil limpeza na maquina de lavar loiga. Pegas integradas. Zonas para agarrar nos lados.
Calhas interiores e alojamento para caixas GastroNorm:

GN 1/1 X3 X2 T x1 I x1
[t I 65 mm E‘ 100 mm v 150 mm v 200 mm

Ref. 41500/ 48 L
657x420xh379 mm
INT. 550x330xh239 mm
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Armario isotérmico GastroNorm HPDE E.J @ ‘

HIZ‘FF'E

@4 D

Valvula vapor, facilita a evacuagao do vapor para evitar a condensagdo. Pegas superiores de plastico para fixagédo e
transporte. Fecho altamente resistente com junta de borracha que fecha o armario hermeticamente. Calhas interiores e
alojamento para caixas GastroNorm. Empilhaveis.

GN1/1 o6 a ] [a I x2
/ 3 65 mm E 100 mm 3 150 mm v 200 mm

Conservacgao em quente: cada duas
¥1° horasa temperatura diminui 1°C.

Conservacao em frio: cada duas
£1° horasa temperatura aumenta 1°C.

Ref.41819/90L
680x477xh620 mm
INT. 533x335xh480 mm

 araven




P
.. o 2y BPA
Isotérmico para liquidos &ﬂ -

Mantém as bebidas frias ou quentes durante horas. Asas moldadas integradas. Empilhaveis. 4 fechos laterais. Torneira
para fornecer bebidas, antigotejamento com duas posic¢des: - Caudal continuo. - Caudal regulavel.

Ref.01810/9,4L
420x230xh470 mm

Plataforma GastroNorm L%.‘n Bﬁ '

HLUFE

Base com rodas que facilita o transporte dos Armarios
GastroNorm tornando-o mais comodo e rapido.

Inclui correia
de amarragao.

3

Inclui duas rodas
com travao.

Ref. 41818
760x530xh220 mm
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Cabcas comtampa @O FEGE

gy f
; L‘a ; E\'
ERes

iETe o

Etiqueta integrada: A etiqueta Permanente permite ao profissional da cozinha identificar o conteddo e preservar a
informacgé&o associada a sua origem ajudando a cumprir a Regulamentacgéo de Rastreabilidade Reg (CE) 852/2004 e Reg
(CE) 178/2002 referentes aos alimentos.

ColorClip: Codigo de cor para evitar as contaminagdes cruzadas. Os Contentores ARAVEN, gracas a sua identificagdo
ColorClip, ajudam a prevenir a Contaminagao Cruzada, garantindo que o conteldo deste recipiente vai ser sempre do
mesmo tipo: aves, carne vermelha, legumes/ frutas ou peixe.

Empilhaveis com tampa e encaixaveis em vazio. Pegas laterais, com fecho para facilitar a sua manipulagéo e transporte.

Ref. 03171 + Ref. 03171
Ref.__173 6,8L Ref.__183 23L




+95°C | +203°F
-40°C | -40°F

Sy emEmmD 7 B@
-, CCHEED -

p
Marcador ‘))’} Caixa ,
HORECA - perfurada Ref 03171 i
Pag. 51 Pag. 101
o 3 - 7 5 o
Grelhas
Pag. 45 Ref. 01178 Ref. 01178 Ref. 01180
T Jso T J a0 T Jeo
——
e ﬂ
--l""-.- H
ﬂ L3 \
Ref.
(ORef.01___  Ref.__172 Ref.__173 Ref.__183
Ref.91___  530x396xh159 mm 530x396xh225,5 mm 530x396xh378,5 mm

U 4oL Caixas com tampa

'-____-
-
(O Ref.00545 Ref 91184/9L
830x460xh180 mm 380x265xh155 mm

+95°C | +203°F '?' BPA
| e S

Ref.91185/14L
380x265xh230 mm

Fechos laterais de tampa.
Pegas laterais para facilitar a sua
manipulagao e o transporte.
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Food Bacs

Ventilagdo: Portinholas de ventilagdo para alimentos com alto conteddo em humidade: frutas e legumes. Garante a
recirculagao do ar no transporte de alimentos e permite eliminar a 4gua evaporada sem que se dé a condensagao.
Alojamento para colocar um identificador do conteldo do interior.

ColorClip: Cédigo de cor para evitar as contaminagdes cruzadas.

Encaixaveis sem tapa, otimizam o espa¢o em vazio. Empilhaveis com tampa.

Rodas resistentes em poliamida nos tamanhos de 70 I. e 90 I. para facilitar o transporte.

Fechos metalicos laterais nos tamanhos de 70 1. e 90 I., garantem o fecho da tampa.




) 208
-40°C | -40°F
HDPE

ESOL EWL z%L

Ref. 01850 Ref. 01870 Ref. 01890
600x395xh410 mm 655x435xh455 mm 705x465xh480 mm
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O baldo do lixo na cozinha pode ser um possivel foco de
contaminagdo e um lugar idéneo para a proliferagao bacteriana.
Para evitar por em risco a seguranga alimentar da zona de trabalho
onde se manipulem alimentos, devem-se utilizar baldes do lixo com
tampa e abertura ndo manual. Devem estar localizados em zonas
especialmente criadas para essa utilizagao, evitando o contacto
com os produtos alimentares. Os recipientes do lixo devem
estar construidos com materiais resistentes, de facil limpeza e
desinfecao, para garantir o seu bom estado de higiene.

Os baldes do lixo ARAVEN sdo aliados fundamentais na
implantagao de sistemas APPCC em processos de limpeza. A sua
tampa é acionada por pedal, 0 que permite depositar o lixo sem que
as maos entrem nunca em contacto com o balde, ajudando a ndo

contaminar com elas outras zonas de trabalho, nem os alimentos
posteriormente manipulados. Além disso, o seu resistente material
permite que se limpem e, em caso necessario, desinfetem para
realizar uma correta manutengdo da zona do lixo, impedindo
qualquer proliferagéo bacteriana.

A ARAVEN dispde de baldes especificos para cada tipo de detrito,
permitindo a classificagao do residuo gerado para a sua posterior
eliminagdo, sem prejudicar o meio ambiente nos termos da
regulamentagdo comunitdria aplicavel para esse efeito. A gama de
baldes do lixo ARAVEN vai desde os 22 litros até aos 120 litros de
capacidade, adaptando se as necessidades do volume de residuos
gerados pela atividade da cozinha.
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- +950 - o BPA
Baldes reciclados r%\ ) @ @

Baldes fabricados com os residuos gerados na nossa producao. Os residuos plasticos gerados nas nossas
fabricas sao 100% reciclados e convertidos em novos productos sem perder as suas propriedades. Com esta

acao minimizamos a contaminagdo do meio ambiente.

Recuperagé&o e processamento Fabricacao reutilizando Criamos novos produtos

nossa fabricacgdo residuos plasticos 100% reciclado

400% reciclagy, 400% TECicla‘ye/
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. +95°C | +203° BPA
Baldes reciclados r_g) & )@

vee
TUUNN

Ref. 40400/ 22L Ref. 45400/ 22L Ref. 47400/ 22L Ref. 46400/ 22L
424x262xh420mm 424x262xh420mm 424x262xh420mm

Ref. 43400/ 22L
424x262xh420mm 424x262xh420mm

Ref. 44400/ 22L
310x335xh420mm




BPA
+95°C | +203°F & BPA
-40°c| -40°F

I ‘ I I

Ref. 40271/ 25L Ref. 45271/ 25L Ref. 47271/ 25L Ref. 46271/ 25L Ref. 43271/ 25L
310x335xh420mm 310x335xh420mm 310x335xh420mm 310x335xh420mm 310x335xh420mm

Ref. 44271/ 25L
310x335xh420mm

Ref. 08271/ 25L
310x335xh420mm

Ref. 40275 / 40L Ref. 45275 / 40L Ref. 47275 / 40L Ref. 46275 / 40L Ref. 43275/ 40L
435x300h635mm 435x300h635mm 435x300h635mm 435x300h635mm 435x300h635mm

Ref. 44275/ 40L
310x335xh420mm
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Baldes do lixo

Com pedal metalico rigidizado: para uma maior resisténcia. Este pedal aciona a abertura de tampa para evitar qualquer
contacto direto com os detritos depositados no contentor do lixo.

Total acessibilidade. A tampa permite abrir se totalmente alojando se na parte traseira do balde para esvaziar a carga com
facilidade.

Caixotes de rodas grandes com pneus de borracha para facilitar o transporte.

Ergonomia na sua asa que facilita a sua mobilidade.
Baldes com rodas grandes de rodagem de borracha que tornam mais facil o seu transporte.
Codificacgao de cor para reciclagem e recolha seletiva de residuos.

Fabricado em Polietileno de alta densidade (HDPE) que garante a sua resisténcia.




{2y e
HOPE

Ref.71215/50L Ref.31215/50L Ref.51215/50L
467x435xh620 mm 467x435xh620 mm 467x435xh620 mm

©® Ref03___ Ref.05___ @ Ref07_ @ Ref06___

Ref.__403/80L Ref.__404/100L Ref.__405/120L
490x520xh655 mm 490x530xh800 mm 490x560xh940 mm
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fat
+95°C | +203°F
| .

Limpeza e higiene
E‘?} @

Ref. 14661/ 12L
2290xh290mm

ex%

Ref. 14660 / 15

3 +95°C I - P
-40°C | -40°F F

Ref. 40250 / 12L
#290xh290mm

Ref. 40249 / 15L
370x383xh370mm

sx%

Ref. 42866/ 12L
2290xh290mm

) 6T
Ref. 42865 / 15L
370x383xh370mm

10X%
Ref. 61220 |
210x300xh630mm
GX%‘ 6T
Ref. 88250/ 12L
8290xh290mm

Ref. 88249 / 15L
370x383xh370mm

o
(A
PP




Arrumacao multiusos

&

Ref. 00302 Ref. 00303 Ref. 00301 Ref. 00300
265x180xh185 mm 265x180xh185 mm 350x250xh190 mm 350x250xh280 mm

Ref. 81090 Ref. 81091 Ref. 81092
162x119xh58 mm 238x160xh58 mm 326x240xh58 mm

- -

Ref. 81093 / 9L Ref. 81094 / 14L Ref.08317 / 17L
380x265xh155 mm 380x265xh230 mm 530x396xh242 mm

Ref. 03315/ 60L Ref. 91177/ 60L
830x460xh180 mm 530x396xh378,5 mm
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